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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fir ein Westmark-Produkt entschie-
den haben.

In dieser kleinen Bedienungsanleitung geben wir lhnen ein
paar wertvolle Tipps fiir die Nutzung lhres Westmark-Artikels.
Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fiir nochmali-
ges Nachlesen oder andere Nutzer auf.

Sicherheitshinweis:

Dies ist eine Marinierspritze fiir die Nutzung in der privaten
Kiiche. Die Spritze sollte ausschlieBlich gem. ihrem bestim-
mungsgemalen Zweck, fiir das Marinieren von Fleisch und
Geflugel, verwendet werden.

Fiir Schiden, die durch unsachgemaRen oder bestimmungs-
fremden Gebrauch entstehen, ibernehmen wir keine
Haftung. Die Marinierspritze gehort nicht in die Hande von
Kindern.

Vorsicht: die Nadel ist sehr spitz. Bitte achten Sie darauf, sich
nicht zu verletzen.

Pflege vor der ersten Anwendung/ nach der Anwendung:
Bitte entfernen Sie eventuelle Schutzverpackungen von den
einzelnen Elementen der Marinierspritze. Geben Sie die Einzel-
teile in Spiilwasser und reinigen Sie diese griindlich. Bauen Sie
dann die Spritze wie folgt zusammen:

Kolben in den Behilter einsetzen und Nadel anschrauben.

Im zusammengebauten Zustand bitte nochmals Spiilwas-

ser in den Behalter einziehen und kréftig durch die Nadel
hinauspressen. Die letzten Spllgange mit warmem, klaren
Wasser (ohne Spiilmittel) durchfiihren. Nach Gebrauch die
Marinierspritze wieder auseinander nehmen. Die Einzelteile
in Spiilwasser reinigen. Die letzten Spiilgange wieder mit
Klarwasser durchfiihren, die Spritze gut abtrocknen und ggf.
an der Luft vollstandig austrocknen lassen — bevor Sie diese



wieder in der Verpackung aufbewahren.

Anwendung:

Empfehlung: Wir raten dazu, die Silikonringe vor Anwendung
mit Speisedl einzureiben, um den Kolben leichtgangig zu ma-
chen. Halten Sie die Nadelspitze in die Marinade und ziehen
Sie die Fliissigkeit im Innern des Behalters auf.

Jetzt die Fliissigkeit entweder tiber den Braten geben ...oder
ggf. direkt in das Fleisch einspritzen. Je nach Wunsch und
Rezept.

Hinweis: bitte keine Flissigkeiten mit grob zerstoRenen oder
grob zerkleinerten Gewiirzen verwenden, da feste Bestandtei-
le die Spritze verstopfen konnen.

Viel SpaR bei der Nutzung der Westmark-Marinierspritze und
GUTEN APPETIT!

Instructions for use

Thank you for choosing a Westmark product.

In these brief instructions for use, we will provide you with
some valuable tips for the use of your Westmark article.
Please store these instructions for future reference or for
other users.

Safety instructions:

This marinating syringe is for use in a private kitchen. The
syringe should be used solely for its intended purpose of
marinating meat and poultry.

We shall not be held liable for any damages caused by impro-
per or unsuitable use. The marinating syringe should be kept
out of the reach of children.

Caution: The needle is extremely sharp. Please exercise cauti-
on in order to avoid injury.

Care prior to initial use / after use:
Please remove any protective packaging from the individual



elements of the marinating syringe. Wash the individual parts
in soapy water and clean them thoroughly. Then assemble the
syringe as follows:

Insert the plunger into the container and screw the needle on.
Once assembled, draw soapy water into the container and
thrust out again via the needle. Carry out the final rinsing
cycles with clear, warm water (without detergent).

Following use, take the marinating syringe apart. Clean the
individual parts in soapy water. Carry out the final rinsing
cycle with clear water, dry the syringe thoroughly and allow to
air-dry if necessary - prior to replacing it for storage purposes
in the packaging.

Application:

Recommendation: We advise you to apply edible oil to the si-
licon ring prior to use in order to allow the plunger to operate
smoothly. Place the tip of the needle into the marinade and
draw the liquid up into the container .

Now apply the liquid over the roast or inject it directly into the
meat as desired or depending on the recipe.

Tip: Please do not use liquids with coarsely crushed or chop-
ped spices, as solid constituents could block the syringe.

Have fun using your Westmark marinating syringe and BON
APPETIT!

Mode d‘emploi

Merci d‘avoir choisi un produit Westmark.

Dans ce petit guide, nous vous fournissons quelques conseils
précieux sur la facon d‘utiliser votre seringue a marinade
Westmark.

Veuillez conserver ce mode d‘emploi pour pouvoir le consulter
ultérieurement ou le remettre a un autre utilisateur.
Consigne de sécurité :



Cet article est une seringue a marinade destinée a étre utilisée
dans les cuisines privées. La seringue doit exclusivement étre
réservée aux marinades pour viandes et volaille.

Nous déclinons toute responsabilité pour les dommages liés a
une utilisation incorrecte ou non conforme aux fins prévues.
La seringue a marinade doit étre tenue hors de portée de main
des enfants.

Attention: |‘aiguille est trés pointue. Faire attention de ne pas
se blesser.

Entretien aprés la premiére utilisation/apreés |‘utilisation:
Veuillez retirer les éventuels emballages de protection des
différents éléments de la seringue a marinade. Plongez les
différentes piéces dans de I'eau additionnée de produit a laver
la vaisselle puis lavez-les soigneusement. Assemblez ensuite |a
seringue de la maniére suivante:

Mettre le piston en place dans le réservoir et visser l‘aiguille.
Al'état assemblé, aspirer encore une fois de |'eau de lavage
dans le réservoir et I'expulser vigoureusement par l‘aiguille.
Procéder aux derniers rincages avec de I'eau chaude et claire
(sans produit a laver la vaisselle).

Apres |'utilisation, désassembler a nouveau la seringue a
marinade. Nettoyer les différents éléments dans de l'eau
additionnée de produit a laver la vaisselle. Effectuer les
derniers rincages a nouveau avec de |‘eau claire, bien essuyer
la seringue pour la sécher et |a laisser éventuellement sécher
completement a I‘air libre avant de la ranger dans son
emballage.

Utilisation:

Recommandation: nous vous conseillons d‘enduire les an-
neaux en silicone d‘huile de table avant d‘utiliser la seringue
pour que le piston fonctionne plus facilement. Tenez la pointe
de l‘aiguille dans la marinade et aspirez le liquide a l'intérieur
du réservoir. Répandez maintenant le liquide sur le réti ou
injectez-le le cas échéant directement dans la viande, comme



vous le souhaitez ou selon la recette.

Remarque: n'utilisez pas de liquides contenant des épices
grossierement passés au pilon ou grossierement broyés car les
composants risqueraient d‘obstruer la seringue.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir a I‘utilisation de la
seringue a marinade Westmark et BON APPETIT !

Gebruiksaanwijzing:

Hartelijk dank, dat u voor een Westmark-product gekozen
hebt. In deze beknopte gebruiksaanwijzing geven wij u een
paar waardevolle tips voor het gebruik van uw Westmark-ar-
tikel. Bewaar deze gebruiksaanwijzing voor latere raadpleging
of andere gebruikers.

Veiligheidsvoorschrift:

Dit is een marineerspuit voor gebruik in de privékeuken. De
spuit mag uitsluitend gebruikt worden voor de doeleinden
waarvoor ze gemaakt werd, namelijk het marineren van vlees
en gevogelte. Voor schade die ontstaat door ondeskundig
gebruik of gebruik door doeleinden waarvoor het product niet
ontwikkeld werd, aanvaarden wij geen aansprakelijkheid.

De marineerspuit moet buiten het bereik van kinderen
gehouden worden.

Opgelet: de naald is heel scherp. Zorg ervoor, dat u zich niet
verwondt.

Onderhoud voor het eerste gebruik / na gebruik:

Verwijder eventuele veiligheidsverpakkingen van de afzonder-
lijke elementen van de marineerspuit. Spoel de afzonderlijke
onderdelen in afwaswater en maak ze grondig schoon.
Monteer de spuit dan als volgt:

Plaats de zuiger in de houder en schroef de naald vast.



Trek in gemonteerde toestand nogmaals afwaswater in de
houder en pers het krachtig door de naald naar buiten. Voer de
laatste spoelbeurten uit met warm, zuiver water (zonder spo-
elmiddel). Neem de marineerspuit na gebruik weer uit elkaar.
Reinig de afzonderlijke onderdelen in afwaswater. De laatste
spoelbeurten weer met zuiver water uitvoeren, de spuit goed
afdrogen en evt. aan de lucht volledig laten drogen voor u ze
weer in de verpakking opbergt.

Gebruik:

Aanbeveling: wij raden aan om de siliconenringen voor gebru-
ik met spijsolie in te wrijven, om de zuiger soepel te maken.
Houd de naaldpunt in de marinade en trek de vloeistof op.

Nu de vloeistof ofwel over het vlees gieten of evt. direct in het
vlees spuiten. Naargelang uw voorkeur en het recept.
Opmerking: gebruik geen vloeistoffen met grof gehakte krui-
den. Vaste bestanddelen kunnen de spuit verstoppen.

Veel plezier bij het gebruik van de Westmark-marineerspuit
en SMAKELIJK!

Istruzioni per 'uso

La ringraziamo per aver optato per un prodotto Westmark.
In queste brevi istruzioni per I'uso forniamo alcuni consigli
preziosi per I'utilizzo di questo articolo Westmark.

La preghiamo di conservare queste istruzioni per I'uso per
consultazioni successive o altri utenti.

Avvertenze sulla sicurezza

Questa e una siringa per marinate per I'uso in cucine private.
La siringa dovrebbe essere utilizzata esclusivamente per lo
scopo previsto, cioé per la marinatura di carne e pollame.
Non rispondiamo dei danni derivanti da un uso improprio o
errato. Tenere la siringa per marinate fuori dalla portata dei



bambini.

Attenzione: I'ago € molto appuntito. Fare attenzione a non
ferirsi.

Procedimento prima dell’'uso iniziale / dopo I'uso

Rimuovere I'eventuale imballaggio di protezione dai singoli
elementi della siringa per marinate. Mettere i singoli pezzi in
acqua di lavaggio e pulirli con cura. Assemblare poi la siringa
procedendo come segue:

Inserire lo stantuffo nel contenitore e avvitare I'ago.

Nello stato montato aspirare di nuovo acqua di lavaggio nel
contenitore ed espellerla esercitando una forte pressione
sullo stantuffo. Effettuare gli ultimi risciacqui con acqua calda
pulita (senza detergente).

Dopo I'uso, smontare di nuovo la siringa per marinate. Lavare i
singoli pezzi in acqua di lavaggio. Effettuare di nuovo gli ultimi
risciacqui con acqua pulita, asciugare con cura la siringa ed
eventualmente farla asciugare completamente all’aria — prima
diriporla nella confezione.

Uso

Suggerimento: per rendere agevole il funzionamento dello
stantuffo, prima dell’uso consigliamo di ungere gli anelli di
silicone con olio commestibile.

Immergere la punta dell’ago nella marinata e aspirare il liqui-
do all'interno del contenitore.

Ora versare il liquido sull'arrosto ... o iniettarlo direttamente
nella carne — a scelta o secondo la ricetta.

Nota: non usare liquidi con spezie sminuzzate o tritate grosso-
lanamente, poiché potrebbero otturare la siringa.

Le auguriamo buon divertimento durante I'uso della siringa
per marinate e BUON APPETITO!

Instructiuni de folosire
Va multumim ca ati optat pentru achizitionarea unui produs



marca Westmark.

Tn cadrul acestor instructiuni de folosire v vom oferi cateva
sfaturi valoroase cu privire la modul cel mai potrivit de a
utiliza produsul Westmark pe care |-ati achizitionat.

Va rugdm sa pastrati aceste instructiuni de folosire pentru
a le putea citi din nou ulterior sau pentru a le putea pune la
dispozitia altor utilizatori.

Indicatie de securitate:

Aceasta seringd pentru marinat carne este destinata utilizarii
numaiin bucdtdria personala. Ea trebuie sa fie folosita in
exclusivitate conform destinatiei, adica pentru marinarea
carnii de toate felurile .

Pentru orice fel de pagube care ar putea sd apara ca urmare a
folosirii necorespunzatoare sau in scopuri care nu corespund
destinatiei declarate, vom refuza preluarea oricarei raspunderi.
Seringa pentru marinat carne nu trebuie sa fie ldsatd la
indemana copiilor.

Atentie: Canula este foarte ascutita. Procedati cu grija
deosebita pentru a nu va rani.

Ingrijirea produsului inaintea primei utilizari / dupa fiecare
utilizare:

Vé rugam sa indepartati ambalajele protectoare eventual
prezente de pe componentele seringii pentru marinat carne.
Introduceti acele componente intr-o baie cu apa amestecata
cu detergent pentru veseld si curatati-le temeinic. Reasamblati
apoi seringa dupa cum urmeaza: Introduceti pistonul in
cilindrul seringii si apoi insurubati canula.

Vé rugam ca, dupa asamblarea completa a seringii, sa o mai
umpletiincd o data cu apa de spalare si s-o goliti cu presiune
cat mai mare prin canula. Ultimele clatiri este bine sa fie
efectuate cu apa calda, limpede, fara adaos de detergent
pentru vase. Dupa fiecare utilizare, seringa pentru marinat
carne trebuie sa fie dezasamblata. Componentele trebuie sa



fie curatate in apa cu continut de detergent pentru vesela. Ul-
timele clatiri este indicat sa fie efectuate cu apa calda, limpe-
de, fara adaos de detergent, dupa care componentele trebuie
sa fie bine sterse si eventual lasate sd se usuce complet la aer
-inainte de a fi reintroduse in ambalaj in vederea depozitdrii.

Modul de utilizare:

Recomandare: Recomandam ca inainte de utilizarea seringii
inelele din silicon sa fie frecate cu ulei comestibil, pentru ca
pistonul sa alunece usor in interiorul cilindrului.

Introduceti varful canulei in marinada si trageti pistonul
pentru a umple seringa cu lichid.

Lichidul va fi apoi aplicat fie pe suprafata fripturii, fie injectat
direct in masa de carne, in functie de preferinte si de reteta
dupa care se va prepara friptura.

Indicatie: Va rugdm sa nu folositi in aceasta seringa lichide
care contin condimente grosier maruntite,

intrucat componentele solide ale lichidului ar putea infunda
canula.

Va urdam multa satisfactie la utilizarea seringii de marinat
carne prudusa de catre Westmark si POFTA BUNA!

Instrucciones de empleo

Muchas gracias por haberse decidido por un producto de
Westmark. En estas breves instrucciones de empleo le hace-
mos un par de interesantes sugerencias para el empleo de su
producto de Westmark. Por favor, conserve estas instrucciones
de empleo para posteriores consultas o para otros usuarios.

Indicacion relativa a la seguridad:
Esto es una jeringa para escabechar para emplear en las coci-
nas de los hogares. La jeringa debe emplearse exclusivamente



para su cometido prescrito o sea para escabechar carney ave.
De los dafios causados por el empleo indebido o ajeno al uso
prescrito no aceptamos ningun tipo de responsabilidad.

La jeringa para escabechar no debe encontrarse en las manos
de los nifios.

Cuidado: la aguja es muy aguda. Por favor, sea precavido para
no herirse. Cuidados o limpieza antes del primer empleo / tras
el empleo: Por favor retire los envases protectores de cada

uno de los elementos de la jeringa para escabechar. Ponga
cada una de estas piezas en agua jabonosa y lave a fondo.
Ensamble entonces la jeringa de la siguiente manera: Ponga el
piston en la camara y enrosque la aguja. Por favor, estando el
producto ensamblado, absorba de nuevo agua jabonosa en |a
camara y presione con fuerza para que salga asi por la aguja.
La Ultima pasada de enjuague ha de hacerse con agua caliente
y clara, (sin detergente). Tras el empleo ha de desensamblarse
de nuevo la jeringa para escabechar. Cada uno de sus elemen-
tos ha de limpiarse en agua jabonosa. El tltimo enjuague ha
de hacerse una vez mas con agua clara; la aguja debe secarse
bien y, en caso necesario, dejar que se termine de secar com-
pletamente al aire antes de guardarla en el empaquetado.

Empleo:

Recomendacion: aconsejamos que antes del empleo se unten
los anillos de silicona con aceite comestible a fin de facilitar el
movimiento del piston. Mantenga el extremo de la aguja en el
escabeche y absorba el liquido en la cdmara de la jeringa.
Ahora puede aplicarse el liquido sobre el asado o bien inyec-
tarse directamente dentro de la carne dependiendo de sus
deseos y de la receta.

Indicacién: por favor no emplee ninglin liquido que contenga
particulas gruesas o desmenuzadas de especias ya que las



particulas sélidas pueden obturar la jeringa. Le deseamos
mucha diversién con el empleo de su Jeringa para escabechar
de Westmark. jBUEN APETITO!

Instrucdes de utilizacdo

Obrigado por ter optado por um produto da Westmark.
Instrucdes de utilizacdo

Obrigado por ter optado por um produto da Westmark.

Estas breves instrucdes de utilizacao dao algumas dicas de
utilizacdo valiosas dos produtos Westmark. Queira guardar as
instrucdes de utilizacdo para consulta futura ou para outros
utilizadores.

Indicacdo de seguranca:

Esta seringa de marinar destina-se a utilizacdo em cozinhas
domésticas. A seringa deve ser utilizada exclusivamente para
afinalidade prevista, nomeadamente para marinar carnes e
aves. Nao assumimos qualquer responsabilidade por danos
que resultem de uma utilizagao indevida ou incorreta. A
seringa de marinar tem de ser mantida fora do alcance das
criancas.

Cuidado: a agulha é muito afiada; tenha cuidado para nao se
magoar.

Cuidados antes da primeira aplicacdo/ap6s a aplicacao:
Remova eventuais embalagens protetoras dos elementos in-
dividuais da seringa de marinar. Coloque as pecas individuais
em dgua com detergente e lave-as muito bem. Em seguida,
monte a seringa da seguinte forma:

Coloque o émbolo no corpo da seringa e enrosque a agulha.
Depois de montada, aspire agua com detergente para o corpo
da seringa e faca-a sair, pela agulha. Os tltimos enxagu-



amentos devem ser feitos com dgua morna e limpa (sem
detergente). Apos a utilizagdo volte a desmontar a seringa de
marinar. Limpe as pecas individuais em dgua com detergente.
Repita os Ultimos enxaguamentos com agua limpa, seque
bem a seringa e, se necessario, deixe-a secar totalmente ao ar,
antes de a voltar a guardar na embalagem.

Aplicacao:

Recomendacdo: recomendamos que as anilhas de silicone
sejam untadas com dleo alimentar, por forma a facilitar o
movimento do émbolo. Mantenha a ponta da agulha na mari-
nada e aspire o liquido para o interior da mesma.

O liquido pode, agora, ser vertido sobre o assado ou ser
diretamente injetado na carne; em funcéo da preferéncia do
utilizador ou da receita.

Nota: ndo usar liquidos com especiarias partidas em pedacos
grosseiros, uma vez que estes podem obstruir a seringa.
Divirta-se ao utilizar a seringa de marinar da Westmark e BOM
APETITE!

Instrukcja uzytku

Dzigkujemy, ze zdecydowates sie na nabycie produktu firmy
Westmark. W tej skréconej instrukcji obstugi przedstawiamy
kilka cennych wskazéwek dotyczacych uzytkowania zakupion-
ego wyrobu firmy Westmark.

Instrukcje obstugi nalezy zachowac do ponownego przeczyta-
nia lub dla kolejnego uzytkownika produktu.

Wskazowka bezpieczenstwa:

Artykut ten to strzykawka do marynowania do uzytkowania
w kuchni prywatnej. Strzykawka powinna by¢ uzywana
wytacznie zgodnie z jej przeznaczeniem do marynowania



miesa i drobiu. Za szkody, ktére powstang w wyniku nieodpo-
wiedniego lub niezgodnego z przeznaczeniem uzytkowania,
nie ponosimy odpowiedzialnosci. Strzykawke do marynowania
przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Uwaga: Igta jest bardzo ostra. Prosze uwazac, aby sie nie
skaleczyc.

Konserwacja przed pierwszym uzyciem / po uzyciu:

Z pojedynczych elementéw strzykawki do marynowania
usunac ewentualne opakowania ochronne. Poszczegélne
czesci umiesci¢ w wodzie z ptynem do zmywania i doktadnie
jeumyc.

Nastepnie strzykawke ztozyc:

Ttoczek osadzi¢ w pojemniku i przykrecic igte. W zmonto-
wanym stanie raz jeszcze wciggnac do zbiornika wode do
zmywania i energicznie wycisnac przez igte. Kolejne ptukania
wykonac w cieptej, czystej wodzie (bez ptynu do zmywania).
Po uzyciu strzykawke do marynowania ponownie roztozyc.
Poszczegodlne czesci umyc w wodzie z ptynem. Ponownie
wyptukac w czystej wodzie, strzykawke osuszyc i ewentual-
nie pozostawic na powietrzu do catkowitego wyschniecia;
wysuszong strzykawke wtozy¢ do opakowania i w takim stanie
przechowywac.

Zastosowanie: Zalecenia: przed uzyciem radzimy nasmarowac
sylikonowe pierscienie jadalnym olejem, aby ttok lekko sie
poruszat.

Teraz polac ciecz pieczeri lub ewentualnie wstrzyknac j3
bezposrednio w mieso. Zaleznie od upodobania i przepisu.
Wskazoéwka: prosze nie uzywac cieczy z grubo uttuczonymi
lub rozdrobnionymi przyprawami, gdyz state sktadniki moga
zatkac igte strzykawki. Zyczymy wiele zadowolenia przy
uzywaniu strzykawki do marynowania firmy Westmark

oraz SMACZNEGO!



Navod k pouziti

Dékujeme, Ze jste si vybrali vyrobek firmy Westmark. V této
malé pfirucce vam poskytneme nékteré cenné tipy pro pouZziti
vyrobkd Westmark. Tento navod si prosim ulozte pro opakova-
né pouziti nebo pro oziveni paméti ¢i pro jiné uzivatele.

Bezpecnostni upozornéni:

Toto je vstiikovac pro marinovani pro pouZziti v soukromé
kuchyni. Vstrikovac by se mél pouzivat pouze k jeho tcelu,
kterym je marinovani masa a driibeze. Za Skody vzniklé nev-
hodnym nebo jinym nez spravnym pouzitim, neru¢ime.
Vstfikovac pro marinovani nepatfi do rukou détem.
Upozornéni: jehla je velmi ostra. Dbejte, abyste si neubliZili.

Péce pred prvnim pouzitim/po pouZziti:

Prosim, odstrante pfipadné ochranné obaly jednotlivych prvkd
vstrikovace pro marinovani. Dejte jednotlivé casti do opla-
chovaci vody a dlkladné je vycistéte. Potom vstFikovac slozte
takto: Vlozte pist do komory a pfisroubujte jehlu.

Ve smontovaném stavu, prosim, nasajte znovu do komory
oplachovaci vodu a intenzivné ji vytlacte jehlou ven. Zavérecné
oplachnuti provedte teplou, cistou vodou (bez oplachovaciho
prostredku). Po pouziti se vstfikovac pro marinovani znovu
rozlozi. Vycistéte jeho casti oplachovaci vodou. Posledni
cisténi provedte zase Cistou vodou, vstfikovac dobre vysuste

a pripadné nechte tplné vyschnout na vzduchu — jesté pred
uloZenim zpatky do obalu.

Pouziti: Doporuceni: Mame pro vas dobrou radu: silikonové
krouzky pfed pouzitim natfete dobfe stolnim olejem, aby se
pist snadno pohyboval. Hrot jehly ponofte do marinady a
nasajte kapalinu do vstfikovace.

Kapalinu nyni nastfiknéte bud'na povrch pecené nebo
pfipadné vstfiknéte pfimo do masa. Podle svého pranii



receptu.

Upozornéni: Nepouzivejte prosim tekutiny obsahujici hrubé
drcené nebo hrubé rozemleté kofeni, protoze pevné castecky
by mohly ucpat vstfikovac. Hodné potéseni pfi pouzivani
vstfikovace pro marinovani Westmark A DOBROU CHUT!
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divoupe peplkég MOAUTIHEG CUUPBOUAEG Yia TN Xprion Tou
mpoibvTog 0ag Tng Hapkag Westmark.

MapakahoUpe va puAGEeTe AUTEG TIG 0dNYIEG Yia va TIG
EavadlaBaceTe £0eig ol {dlol 1) yla GAAoug XpNOTEG.

Ynédei1En acpaleiag:

‘EXETE UMPOOTA 0ag Wia éveon yla paplvaplopa mou
mpoopiletat yia xpnon oe 1Tk kouliva. H évean
QuTnh va Xpnolporoleital HOVo yla ToV OKOTIO Yid ToV
oroio MpoopiZeTal, dnAadn yia Haplvaplopa KpEATog Kat
TOUAEPLK®YV. Ma {NULEG Tou odeilovTtal o OXL CWOTH 1
oe un svﬁséswpévn Xpnon, dev avahapBavoupe Kauia
sueuvn H éveon yla papvaplopa va Bploketal mavtote
Hakpld anéd nadid.

Mpoooxn: n BeAdva eivat eEALPETIKA atxunpen.
MpooéxeTe yla va Unv TpaupaTtiodeite.

®povTida TpIv TV MPWTN XpAion / peTa Tn Xpnon:
NapakaloUpe va AMopaKPUVETE EVOEXOHEVES
TMPOCTATEUTIKEG CUOKEUAOiEG amod Ta eri HEPOUg
eEapTApaTa TG €veong yla papvapiopa. Baite ta

€Ml HEPOUG EEAPTHHATA OE VEPD |IE ATIOPPUTAVTIKO

Kal kaBapioTte Ta KAAd. Katomy cuvappoAoynote Ty
¢veon wg €€Nq: TomoBeTHoTE TO £BOA0 0TO doxelo Kat



Bwdwaote ™ BeAdva.

Se guvappoAloynuévn katdotaon TpaBnEte mait vepod pe
armoppUMAVTIKO 0To doxelo kal MéaTe To duvaTd yla va
eEENBeL amod TN BeAova. Ot TeheuTaieq MUoELG va yivouv
He ZeaTd, kaBapod vepod (XwPIg AmoppumavTiko).

MeT& TN Xprion va anocuvapoAoyNnoeTe Kat MAAL TV
£veon yla papvaplopa. Kabapiote Ta et pépoug
eEapTNHata oe vepo e anoppunavTiko. Ot TeAeuTaieg
TAUoELG va Yivouv TaAL He kaBapod vepo. Apnote v
£VEON VA OTEYVAOOEL KON, EVOEXOUEVWG OTOV aépa —
mpoToU TN GUAAGEETE Kal MAAL 0T cuoKeuaaia.

XpRAon:

SUoTaon: oag ouvioToUpe va aleiPeTe Toug SaKTUALOUG
ané olAlkovn pe AadL payntol yia KaAUTePN euKLvnoia
Tou glPOAOU.

BaATe Tnv éveon oTn Haptvada Kat avappodnoTte To
uypo arnd To e0WTEPLKO Tou doxeiou.

Twpa N Ba MepiKUoeTe TO YNTO PE TN Hapvada ..

n evdex. Ba Tnv eyxUoeTte aneubeiag oTo KpEQg.
E&aptdatal and to TL BEAeTE £0¢eig 1) TL AéeL 1 ouvTayn.

Yri6de1En: Mn XpnoLoToLe(iTE UYPA HE XOVTPOKOUPEVA
urnaxaptkd, 816t 8a priopolioav va BOUAOOOUV TNV
éveon.

Sag euxO6HaoTe KaAn emTuxia pe v éveon
Haptvapiopatog Tng Westmark kat KAAH OPE=H!

WHCTpyKUMA No aKcnnyaTtauum

Bnaroaapvim Bac 3a nokynky npofykta upmbl «West-
mark». Hawa KpaTkaA MHCTPYKLMA Mo aKCnayaTaumm
noMo>eT Bam 6onee ahheKTUBHO BOCNONb30BATLCA STUM



npucnocobnervem.
CoXpaHUTe UHCTPYKLMIO B HAAEXHOM MecTe AnA
NOBTOPHOro O3HAKOMJIEHUA.

TexHuka 6e3onacHoOCTu:

LUnpuvu anA MapuHana npegHasHadveHd ana nonb3oBaHuA
B AIOMALUHUX YCNOBUAX. Cne.uye'r nosib30BaTbCA WNpuuem
TOJIbKO MO Ha3Ha4YeHuto, T. €. A/1A MapnHoBaHMA MAca.
Mbl He HeCéM OTBETCTBEHHOCTM 32 yLiepb, HAaHECEHHDBIN
BCnencTBMe HeENpPaBWMIIbHOrO UK Heuenesoro
MNCNosib30BaHMA Halwero npoaykra.

CnepyeT XpaHuTb LWNPWL, B HEAOCTYNHOM ANA AeTei
MecTe.

BHuMaHue: urna oyeHb octpan. ObpaliaiiTech ¢ Hell 04eHb
OCTOPOXHO, H4TOObI HE MOPaHUTLCA.

Yxop 3a wnpuuem Ao / nocne UCnosib3oBaHuA:
Vnanvn'e BO3MOXXHYHO YNaKOBKY C OTAESIbHbIX 3/IEMEHTOB
wnpuua. TwarenbHo NPOMOMTE NX MblIbHON BOAOM.

3artem co6epuTe WNpUL, creayowmum o6pasom:
BcTaBbTe noplueHb B KONBy 1 NpUKPYTUTE Urny.
Habepute MbinbHYO BOAY B COBpaHHbIN LWNpUL, 1
BbIMyCTUTE €€ Yepes uriy noa AasnexHvem. B saknioveHne
TWaTesnbHO NPOMOWTE LUNPWL, TENON, YMCTON BOAoN (6e3
MOIOLLEro CpeacTaa).

Mocne ncnonb3oBaHuA pasbepuTe Wwnpuu,. MNMpomorite
OT/AenNbHble 3/1IeMEHTbI MbI/IbHO BOJON. B 3akntoveHne
TWwartesnbHO NPOMOWTE LUNPWL, TENSION, YNCTOW BOAOW 1,
npexae 4Yem CNOXUTb LUNPUL, B KOPOOKY, BbICYLUINTE UX A0
NONHOro NC4Ye3HOBEHMA OCTATKOB Bniaru.

MpumeHeHue:
PekomeHpaumA: nepes nNpYMeHeHNeM Mbl COBETYEM



cMasaTb CUNMKOHOBbIE KOJbLIAa MOPLUHA PACTUTESbHbLIM
MacsioM A NyHLEro CKONIbXEHNA.

OnycTnTe KOHYMK Wbl B MapuHap, 1 HabepuTte XnakocTb
B KONoy.

Tenepb Bbl MOXeTE MOfUTb MapUHALOM >Kapkoe n1in
BBECTM €ro HernocpeACcTBEHHO BHYTPb MAca. 10 xenaHuo
WK No peLenTy.

PekomeHaaumA: He ucnonb3ynTe ANA MapuHana KpynHo
Hape3saHHble CreLmnm, MOCKOsbKY OHW MOTYT 3aCOPUTb UrTY
wnpuua.

>Kenaewm ycnexos Ha KyxHe n MIPUATHOIO AMMNETUTA!
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