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KAFFEEMUHLE | COFFEE GRINDER
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E Gebrauchsanweisung

Lieber Westmark-Kunde, vielen Dank, dass Sie ein Produkt aus un-
serem Hause erworben haben. Mit dieser praktischen Handmiihle
haben Sie nun die Mdglichkeit, sich Ihren Kaffee unmittelbar vor
der Zubereitung ganz frisch zu mahlen. Damit bleibt das volle
Aroma auf natiirliche Weise erhalten.

Bitte lesen Sie sich diese Gebrauchsanleitung aufmerksam

durch und bewahren Sie sie fiir das spatere Nachlesen

sorgfaltig auf. Sollten Sie diesen Artikel weitergeben, so ist
auch diese Gebrauchsanleitung mitzugeben.
Sicherheitshinweise

A\ VORSICHT!

5. ‘ewww

Gefahr fiir Kinder: Dieser Artikel ist kein Spielzeug! Sorgen

Sie dafiir, dass er auRRerhalb der Reichweite von Kindern

ist. Auch Verpackungsmittel stellen eine Gefahr fiir Kinder
A dar. Es besteht ggf. Erstickungsgefahr!

Verwendungszweck: Die Kaffeemiihle ist ausschlieBlich fiir das
Mahlen von Kaffeebohnen bestimmt. Sie ist nur fiir die Nutzung
in privaten Haushalten konzipiert.
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Betatigen Sie die Miihle niemals leer! Sorgen Sie bitte
dafiir, dass sich ausreichend Kaffeebohnen im Mahlbe-
hélter befinden.

Pflege und Reinigung

Vor der ersten Nutzung: Trockenreinigung der Mahl-
mechanik. Fillen Sie ausreichend Kaffeebohnen in den
oberen Bereich der Miihle und mahlen Sie eine Charge
Kaffee mit feiner Mahlgradeinstellung, um die Mechanik von
eventuellen Riickstdnden aus der Produktion zu reinigen. Werfen
Sie den so gemahlenen Kaffee weg.
Spiilen des Auffangbehilters: Nehmen Sie die Mihle auseinander.
Reinigen Sie den Auffangbehalter mit einem milden Spiilmit-
tel und einem weichen Tuch. Spiilen Sie den Behdlter danach
griindlich mit klarem Wasser ab und lassen Sie ihn véllig austrock-
nen, bevor Sie die Miihle wieder auf den Behalter setzen.

Abwischen des Edelstahlgehéuses: Die Kaffeemiihle kann von
auBen mit einem feuchten Tuch abgewischt werden.

Spatere Reinigung: Es empfiehlt sich, Pulverreste von Kaffee in der
weiteren Nutzung mit einem weichen Pinsel zu entfernen.

Sollte das Mahlwerk aufgrund von Pulverresten verstopft sein,
kénnen Sie dieses durch das Mahlen einer kleinen Menge Kaffee-
bohnen bei héchster Mahlgrad-Einstellung wieder reinigen.

Gebrauch

Mahlgrad einstellen: 3. —A. grob, B. fein

Das Mahlwerk ist individuell verstellbar. Moglich sind z.B. die
folgenden Mahlgrade: fein — fiir Espressokocher, medium — fiir
klassischen Filterkaffee, grob — fiir French Press

© HINWEIS

Bitte achten Sie darauf, dass Mahlwerk in der feinen
Einstellung nicht zu stark anzuziehen, da es sonst
verkanten konnte.

Barista-Tipps: Mahlen Sie immer nur soviel Kaffee, wie Sie
verwenden mochten. Diese Miihle fasst ca. 30 g. Kaffee liebt
es trocken: Bewahren Sie die restlichen Bohnen lieber in einem
luftdichten Gefdl an einem trockenen Ort auf.

Instructions for use

Dear Westmark customer, Thank you for purchasing a product
from our company. With this practical hand grinder, you now have
the opportunity to grind your coffee freshly before preparing it.
This ensures the full aroma is enjoyed in a natural way.
Please read this manual carefully and keep it for future
@ reference. If you pass on this article to someone, this
manual should also be included.

Safety instructions
A\ CAUTION!
@ This article is not a toy! Please ensure it is kept out of

reach of children. The packaging also poses a danger to
children. There is risk of suffocation!

Usage: The coffee grinder is designed exclusively for
grinding coffee beans. It is designed for use in private
households only.

€ INFORMATION
Never operate the mill when it is empty! Please ensure

that there are enough coffee beans in the grinding
container.

Care and cleaning

Before using it for the first time: Cleaning of the grinding

mechanics without liquid. Fill enough coffee beans into

the top of the grinder and grind a batch of coffee with a
fine grind setting, to clean the mechanics of any residue from
production. Then throw away the ground coffee.

Rinse the collection container: Take the mill apart. Clean the
collection container with mild washing up liquid and a soft cloth.
Then rinse the container thoroughly with clear water and let it dry
completely before putting the mill back on top of the container.

Wipe off the stainless steel housing: The coffee grinder can be
wiped from the outside with a damp cloth.

Subsequent cleaning: It is advisable to remove coffee powder
residues during continuous use with a soft brush.

If the grinder is clogged by the powder residue, you can clean it by
grinding a small amount of coffee beans at the highest grinding
grade setting.

Use

Setting the grinding grade: 3. — A. rough, B. fine

The grinder is individually adjustable. The following grinding
grades are possible: fine - for espresso makers, medium - for
classic filter coffee, coarse - for French Press

€ INFORMATION

Please note: you must ensure not to over-tighten the
A grinder when using the fine setting, otherwise it could tilt.

Barista tips: Always grind as much coffee as you wish to
use. This mill holds approximately 30 g. Coffee loves to be dry:
Store the remaining beans in an airtight container in a dry place.

i Instructions

Cher client Westmark, Merci d’avoir porté votre choix sur un
produit de notre maison. Avec ce moulin a café a main, vous avez
maintenant la possibilité de moudre fraichement votre café juste
avant sa préparation. Son aréme délicat reste ainsi pleinement
préservé de maniere naturelle.

Veuillez lire attentivement la notice d'utilisation et la
@ conserver pour pouvoir la consulter ultérieurement. Au cas

ou vous remettriez ce moulin a café a quelqu’un d’autre,
n‘oubliez pas de joindre aussi cette notice.

Consignes de sécurité
A\ ATTENTION!

Tenez-le hors de portée des enfants. Les emballages
constituent également une source de danger pour les
ﬁ enfants. Iy a risque éventuel d’étouffement !

Utilisation: Le moulin a café est exclusivement destiné a
moudre du café en grains. Il est strictement réservé a un
emploi dans les foyers privés.
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@ Danger pour les enfants: Cet article n’est pas un jouet !

Ne faites jamais fonctionner le moulin lorsqu’il est vide !
Veillez a ce que le bac a grains de café contienne
suffisamment de grains.

Entretien et nettoyage

Avant la premiére utilisation: Nettoyage a sec du

mécanisme de mouture. Versez une quantité suffisante de

grains de café dans la partie supérieure du moulin et
moulez du café avec le degré de mouture fin pour éliminer les
éventuels résidus de la production. Jetez le café ainsi moulu.
Rincage du contenant a café moulu: Désassemblez le moulin.
Nettoyez le contenant a café moulu avec un produit a laver la vais-
selle doux et un chiffon doux. Rincez ensuite soigneusement le

contenant a café moulu a 'eau claire et laissez-le completement
sécher avant de remettre le moulin en place sur le contenant a
café moulu.

Entretien du corps du moulin en acier inoxydable: Lextérieur du
moulin a café peut étre essuyé avec un chiffon humide.
Nettoyage ultérieur: Il est recommandé d’éliminer les restes de
café moulu des moutures suivantes avec un pinceau doux. Si

le mécanisme de mouture devait étre bouché par des restes de
café, vous pouvez les éliminer en broyant a nouveau une petite
quantité de grains de café au degré le plus fort.

Utilisation
Réglage du degré de mouture: 3. — A. grossier, B. fin

Le mécanisme de mouture peut étre réglé de maniére individuelle.

Les degrés de mouture suivants sont par ex. possibles: fin — pour
cafetiere espresso, moyen — pour café filtre classique, grossier —
pour cafetiére a piston
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Attention: Veillez a ne pas trop forcer le mécanisme de
mouture réglé sur une mouture fine sous risque, dans le
cas contraire, de le déformer.

Conseils Barista: Moulez toujours seulement la quantité de café
que vous souhaitez utiliser. Ce moulin contient env. 30 g de grains
de café. Le café ne supporte pas I'humidité: Conservez les grains
restants de préférence dans un récipient hermétique dans un
endroit sec.

Gebruiksaanwijzing

Beste Westmark-klant, hartelijk dank voor de aankoop van één
van onze producten. Met deze praktische handmolen hebt u nu
de mogelijkheid, uw koffie kort voor de bereiding vers te malen.
Daarmee blijft het volle aroma op natuurlijke wijze behouden.
Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig door en bewaar
deze zorgvuldig voor later gebruik. Als u dit artikel
doorgeeft, moet ook deze gebruiksaanwijzing worden
meegegeven.

Veiligheidsaanwijzingen
A\ LETOP!
ervoor, dat hij buiten bereik van kinderen is. Ook

verpakkingsmaterialen zijn een gevaar voor kinderen. Er
bestaat mogelijk verstikkingsgevaar!

@ Gevaar voor kinderen: Dit artikel is geen speelgoed! Zorg

Gebruiksdoel: De koffiemolen is uitsluitend bedoeld voor
het malen van koffiebonen. Hij is ontworpen voor gebruik
in private huishoudens.
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Bedien de molen nooit leeg! Zorg ervoor, dat zich
A voldoende koffiebonen in het maalreservoir bevinden.

Verzorging en reiniging
Voor het eerste gebruik: Droge reiniging van het
maalmechaniek. Vul voldoende koffiebonen in het
bovenste gedeelte van de molen en maal een hoeveelheid
koffie met fijne maalgraadinstelling, om het mechaniek te
reinigen van eventuele residuen uit de productie. Gooi de zo
gemalen koffie weg.

Spoel het opvangreservoir: Haal de molen dan uit elkaar. Reinig
het opvangreservoir met een mild spoelmiddel en een zachte
doek. Spoel het reservoir daarna grondig met helder water af en
laat het volledig drogen, voor u de molen weer op het reservoir
zet.

Afvegen van de rvs behuizing: De koffiemolen kan van buiten
worden afgeveegd met een vochtige doek.

Latere reiniging: Het is aan te raden, poederresten van koffie in
het latere gebruik met een zachte kwast te verwijderen.

Als het maalwerk verstopt raakt vanwege de poederresten, kunt
u deze door het malen van een kleine hoeveelheid koffiebonen op
de hoogste maalgraadinstelling weer reinigen

Gebruik

Maalgraad instellen: 3. — A. grof, B. fijn

Het maalwerk is individueel verstelbaar. Mogelijk zijn bijv. de
volgende maalgraden: fijn —voor espressomaker, medium —voor
klassieke filterkoffie, grof —voor French Press
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Let op: zorg ervoor dat het maalwerk in de fijne instelling
niet te sterk wordt aangedraaid, omdat het anders kan
kantelen.

Barista-tips: Maal altijd slechts zoveel koffie, als u wil gebruiken.
Deze molen heeft een inhoud van ca. 30 g. Koffie houdt van droog
Bewaar de resterende bonen liever in een luchtdichte container
op een droge plaats.

Instrucciones de uso

Estimado cliente de Westmark, Muchas gracias por haberse de-
cantado por un producto de nuestra casa. Este practico molinillo
manual le abre ahora la posibilidad de moler el café fresco justo
antes de prepararlo. Asi, conservard todo su aroma de forma
natural.

Por favor, lea con atencién este manual de instrucciones y

guardelo en un lugar seguro para poder consultarlo en

otro momento. Si entrega este articulo a otra persona,
debe incluir también el presente manual de instrucciones.

Indicaciones de seguridad
A\ ATENCION!

Peligro para nifios: jEste articulo no es un juguete!
@ Asegurese de mantenerlo fuera del alcance de los nifios. El
embalaje también supone un riesgo para los nifios.
ﬁ iPeligro de asfixia!
Uso previsto: El molinillo de café esta concebido unica-
mente para moler granos de café. Esta pensado para su
uso exclusivo en hogares privados.
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iNo accione nunca el molinillo estando vacio! Aseglrese
de colocar suficientes granos de café en el depésito de
molido.
Cuidado y limpieza
Antes del primer uso: Limpieza en seco del mecanismo de
molido. Introduzca suficientes granos de café en el
compartimento superior del molinilloy muela cierta
cantidad de café con el ajuste de grado de molido fino para
limpiar el mecanismo de posibles restos de fabricacion. Tire el café
molido en este proceso a la basura.

Lavado del recipiente colector: Separe el molinillo en dos partes.
Limpie el recipiente colector con liquido lavavajillas no agresivo
y un pafio suave. A continuacion, aclare el recipiente a fondo

con agua limpia y déjelo secar completamente antes de volver a
montar el molinillo sobre el mismo.

Limpieza de la carcasa de acero inoxidable

El molinillo de café se puede limpiar por fuera con un pafio
hiamedo.

Limpieza posterior: Se recomienda retirar los restos de café moli-
do con un pincel suave antes del siguiente uso. Si la acumulacién
de restos hace que se atasque el mecanismo de molido, puede
limpiarlo moliendo una pequefia cantidad de granos de café con

el ajuste de maximo grado de molido.

Uso

Ajuste del grado de molido: 3. — A. grueso, B. fino

Puede ajustar el mecanismo de molido segtn sus preferencias.
Los grados de molido disponibles son los siguientes: Fino: para
cafeteras italianas, Medio: para café de filtro clasico, Grueso: para
cafetera italiana

€ NOTARA!

Atencién: aseglrese de que no apretar demasiado el
mecanismo de molido en el ajuste fino, pues de lo
contrario podria ladearse.

Consejos de barista: Muela solamente la cantidad de café que
vaya a utilizar. Este molinillo tiene una capacidad de aprox. 30 g
de café.Y nolo olvide, al café no le gusta la humedad: guarde el
resto de granos en un recipiente hermético ubicado en un lugar
seco.

Instrucoes de utilizacao

Estimado cliente Westmark, Obrigada por ter comprado um
produto da nossa marca. Este pratico moinho manual permite-lhe
moer o seu café mesmo antes de o preparar. Desta forma, todo o
aroma é preservado de forma natural.
Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as num local
@ seguro para consultas futuras. Se passar este artigo a
terceiros, entregue também estas instrucoes.

Indicacoes de seguranca
A\ ATENCAO!

Certifique-se de que fica fora do alcance de criancas. Os
materiais de embalagem também constituem um perigo
para criangas. Eventualmente, podera constituir perigo de
asfixial

@ Perigo para criancas: O produto ndo é um brinquedo!

Finalidade: O moinho de café destina-se exclusivamente
a moagem de graos de café, e foi concebido apenas para a uti-
lizacdo em ambientes domésticos.
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Nunca acione o moinho em estado vazio! Certifique-se de
que existem graos de café suficientes no recetaculo de
moagem.

Cuidados e limpeza

Antes da primeira utilizacdo: Limpeza a seco do

mecanismo de moagem. Coloque graos de café suficientes

na parte superior do moinho e moa um lote de café com o
ajuste de moagem fina, para limpar eventuais residuos de fabrico
do mecanismo. Deite fora o café moido obtido durante este
processo.

Lavagem do coletor: Em seguida, desmonte o moinho. Lave o
coletor com um detergente suave e um pano macio. Em seguida,
enxagulie-o bem com dgua limpa, e deixe-o secar na totalidade
antes de voltar a inserir o moinho no recetaculo.

Limpeza do corpo em aco inoxidavel: O exterior do moinho de
café pode ser limpo com um pano humedecido.

Limpeza posterior: Para as utilizaces futuras, € recomendavel
remover os residuos de café moido com um pincel macio.

Se o mecanismo de moagem estiver obstruido com residuos de
café, pode desobstrui-lo moendo uma quantidade pequena de
grdos de café no ajuste de moagem maximo.

Utilizacao

Ajustar o grau de moagem: 3. —A. grosseiro, B. fino
O mecanismo de moagem pode ser ajustado de forma personal-



izada. Sao possiveis os seguintes graus de moagem: fino — para
cafeteira italiana, médio — para café de saco tradicional, grosseiro
— para prensas francesas
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Atencao: certifique-se de que ndo aperta demasiado o
ajuste fino do mecanismo de moagem, caso contrario
pode emperrar.

Dicas de baristas moa apenas a quantidade que pretende utilizar.
Este moinho tem uma capacidade para aprox. 30 g. O café gosta
de condicdes secas: guarde os restantes graos de café num recipi-
ente de fecho hermético, num local seco.

Istruzioni per 'uso

Gentile cliente Westmark, La ringraziamo per aver optato per un
prodotto della nostra ditta. Con questo pratico macinino manuale
ora ha la possibilita di macinare il Suo caffé immediatamente
prima della preparazione. Tutto I'aroma viene cosi conservato in
modo naturale.

La preghiamo di leggere attentamente queste istruzioni
@ per l'uso e di conservarle con cura per consultazioni

successive. Se dovesse cedere questo articolo, consegni
anche queste istruzioni per I'uso.

Avvertenze sulla sicurezza
A\ ATTENZIONE!

giocattolo! Assicurarsi che si trovi sempre fuori dalla
portata dei bambini. Anche il materiale di imballaggio
rappresenta un pericolo per i bambini. Eventuale pericolo
di soffocamento!

@ Pericolo per i bambini: Questo articolo non &€ un

Uso previsto: Il macinacaffé e destinato esclusivamente
alla macinazione di cicchi di caffé. E concepito solo per I'uso
domestico.
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Non azionare mai il macinacaffe quando e vuoto!
Assicurarsi sempre che nel contenitore di macinazione ci
sia una quantita sufficiente di cicchi di caffe.

Manutenzione e pulizia

Prima dell’'uso iniziale: Pulizia a secco della meccanica di

macinazione. Mettere una quantita sufficiente di cicchi di

caffe nella parte superiore del macinino e macinare il caffe
regolando il grado di macinazione su fine, per eliminare dalla
meccanica eventuali residui derivanti dalla produzione. Gettare il
caffé cosi macinato.

Lavaggio del contenitore di raccolta: Smontare il macinino. Lavare
il contenitore di raccolta con un detergente delicato e un panno
morbido. Risciacquare poi con cura il contenitore con acqua pulita
e lasciarlo asciugare completamente, prima di mettere di nuovo il
meccanismo di macinazione nel contenitore.

Pulizia del corpo in acciaio inox: Il macinacaffé puo essere pulito
dall’'esterno con un panno umido.

Pulizia successiva: Prima dell’ulteriore uso si consiglia di eliminare
i resti di polvere di caffé con un pennello morbido.

Se il meccanismo di macinazione dovesse essere ostruito da
residui di polvere, & possibile ripulirlo macinando una piccola
quantita di caffé con la regolazione di macinazione pit alta.

Uso

Regolare il grado di macinazione: 3. — A. grosso, B. fine

Il meccanismo di macinazione puo essere regolato individual-
mente. Sono possibili p.es. i seguenti gradi di macinazione:

fine — per moka, medio — per il classico caffé filtrato, grosso — per
French Press
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Non stringere eccessivamente il meccanismo di
macinazione nella regolazione fine, perché potrebbe
incastrarsi.

Consigli del barista: Macini solo la quantita di caffé che desidera
usare. Il macinino ha una capienza di ca. 30 g. Il caffé predilige
I'asciutto: conservi i cicchi rimasti preferibilmente in un conteni-
tore ermetico in un luogo asciutto.

Intrukcja obstugi

Szanowny kliencie Westmark, dziekujemy, ze zdecydowates sie
na zakup jednego z naszych produktéw. Przy pomocy tego oto
praktycznego mtynka do kawy masz teraz mozliwos¢ mielenia
swiezej kawy bezposrednio przed jej przyrzadzeniem. Dzigki temu
w naturalny sposéb zostaje zatrzymany petny aromat.
Prosimy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje obstugi i
@ zachowac ja do uzycia w przysztosci. Jezeli artykut zostanie
przekazany innemu uzytkownikowi, to nalezy réwniez
przekazac niniejszg instrukcje obstugi.

Wskazéwki bezpieczeristwa
A\ UWAGA!

Zagrozenie dla dzieci: Niniejszy produkt nie jest zabawk3!
@ Nalezy przechowywac go poza zasiggiem dzieci.
Opakowania réwniez stanowig zagrozenie dla dzieci.
Q Istnieje ryzyko uduszenial
Zastosowanie: Mtynek do kawy jest przeznaczony
wytacznie do mielenia ziaren kawy i tylko do uzytku w
gospodarstwach domowych.
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Nigdy nie wtgczac pustego mtynka! Nalezy upewnic sig, ze
w mtynku znajduje sie odpowiednia ilos¢ ziaren kawy.

Pielegnacja i czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem: Czyszczenie na sucho

mechanizmu mielenia. Gérng cze$¢ mtynka napetnic

odpowiednig iloécig ziaren kawy i zemle¢ porcje kawy na
najdrobniejszym ustawieniu, zeby w ten sposéb uwolnic czesci
mechaniczne od ewentualnych resztek pozostatych po produkji.
Tak zmielong kawe nalezy wyrzucic.

Ptukanie pojemnika na zmielong kawe: Mtynek roztozy¢ na czesci.
Pojemnik na zmielong kawe wyczysci¢ przy pomocy delikatnego
ptynu do zmywania naczyn i migkkiej szmatki. Nastgpnie pojem-
nik doktadnie optukac czysta woda i pozostawic¢ do catkowitego
wyschnigcia; mtynek ponownie natozy¢ na catkowicie suchy
pojemnik.

Wycieranie obudowy ze stali szlachetnej: Mtynek do kawy mozna
wytrzec z zewnetrz wilgotng szmatka.

Kolejne czyszczenie: Po kazdym uzyciu zalecamy usuwaniem
resztek zmielonej kawy za pomoca miekkiego pedzelka.

Jezeli mechanizm mielgcy zostanie zapchany przez pozostatosci
kawy, to mozna go wyczysci¢ mielgc matg ilos¢ ziaren kawy na
najgrubszym ustawieniu.

Sposéb uzycia

Ustawi¢ stopieri mielenia: 3. — A. gruby, B. drobny

Mechanizm mielgcy mozna ustawiac indywidualnie. Mozliwe s
nastepujace stopnie mielenia: drobny — do ekspreséw do kawy,

$redni — do klasycznej kawy filtrowanej, gruby — do kafeterii
ttokowej
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Uwaga: Prosimy zwracac uwage, zeby nie dokrecac zbyt
mocno mechanizmu mielgcego w potozeniu drobnym,
gdyz moze ustawic sie ukosnie.
Rady baristéw: Zawsze nalezy zemlec tylko tyle kawy, ile chce sie
zuzy¢. Miynek ten pomiesci ok. 30 g. Kawa musi by¢ sucha: Pozos-
tatg ilos¢ ziaren kawy nalezy przechowywac w hermetycznym
pojemniku w suchym miejscu.

E Instructiuni de folosire

Stimate client Westmark, Va multumim ca ati achizitionat un
produs al firmei noastre. Cu aceastd rasnitd manuald aveti acum
posibilitatea de a macina cafeaua foarte proaspat, chiar inainte de
a o servi. Astfel se pastreaza intreaga aroma, intr-un mod natural.
Va rugam sa cititi cu atentie si in intregime aceste
@ instructiuni de utilizare si sa le pastrati pentru consultarea
ulterioara. Daca trebuie sa transmiteti acest articol unei
alte persoane, trebuie sa-i inmanati acesteia si aceste instructiuni
de utilizare.

Indicatii de siguranta
A\ ATENTIE!

Pericol pentru copii: Acest articol nu este o jucarie!

@ Asigurati-va cd acesta nu se afla la indemana copiilor. Si
materialul de ambalare este periculos pentru copii. Exista
pericol de asfixiere!

Scopul utilizarii: Rasnita de cafea este adecvata in exclusiv-
itate pentru macinarea boabelor de cafea. Este conceputa
numai pentru utilizarea in gospodaria personala.
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Sa nu actionati niciodata rasnita daca este goala!
Asigurati-va ca in rezervorul pentru macinare se afla
suficiente boabe de cafea.
Tngrijirea si curatarea
Tnainte de prima utilizare: Curdtarea uscatd a mecanismu-
lui de mdcinare. Umpleti zona de sus a rasnitei suficient cu
boabe de cafea si macinati o portie de cafea cu reglajul
pentru gradul de macinare fin, pentru a curata mecanismul de
eventualele reziduuri de productie, Aruncati cafeaua macinata
astfel.

Spalarea vasului de colectare: Dezasamblati rasnita in acest caz.
Curatati vasul de colectare cu un detergent de vase delicat si o
lavetd moale. Dupad aceea clatiti vasul temeinic cu apa curatad si
lasati-l sa se usuce complet inainte de a aseza rdsnita la loc pe vas.
Stergerea carcasei din otel inox: Rasnita de cafea poate fi stearsa
din exterior cu o laveta umeda.

Curatarea ulterioara: Se recomanda sa indepartati resturile de
cafea macinata de la altd utilizare cu o pensuld moale.

Daca mecanismul de macinare este blocat de resturi de cafea
madcinata, 1l puteti curdta prin macinarea unei cantitati mici de
boabe de cafea la cel mai fin reglaj pentru macinare.

Utilizare

Reglarea gradului de macinare: 3. — A. grosier, B. fin

Mecanismul de macinare se poate regla individual. Sunt posibile
de exemplu, urmdtoarele grade de macinare: fin — pentru
expresor, mediu — pentru cafeaua la filtru clasica, grosier — pentru
French Press
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va rugam sa retineti cd mecanismul de macinare nu se va

strange prea puternic la reglajul fin deoarece altfel s-ar
putea tesi muchiile.

Sugestii pentru Barista: Sa macinati intotdeauna numai atata
cafea cata doriti sa folositi. Aceasta rasnita are o capacitate de 30
g. Cafeaua se pastreazd uscata. Este recomandabil sd se pastreze
restul de boabe intr-un vas etans la aer, intr-un loc uscat.

Navod k pouziti
Vazeni zakaznici spolecnosti Westmark, dékujeme, Ze jste se
rozhodli zakoupit vyrobek nasi spolecnosti. Pomoci tohoto prak-
tického rucniho mlynku mate nyni moznost si kavu cerstvé namlet
bezprostiedné ped pfipravou. Tim se pfirozenym zptsobem
zachova Uplné aroma.
Prectéte si tento navod k pouZiti a uschovejte si ho pro
pfipad pouZiti v budoucnu. Pokud vyrobek predate jiné
osobg, odevzdejte i ndvod k pouziti.

Bezpecnostni upozornéni
A\ UPOZORNENI!

Nebezpeci pro déti: Tento vyrobek neni hracka! Dbejte na
@ to, aby se nachazel mimo dosah déti. | obalovy materidl
predstavuje pro déti nebezpeci. Hrozi pfip. nebezpeci

é zaduseni!
Uéel pouziti: Mlynek na kavu je uréeny pouze k mleti
kavovych zrn. Je koncipovany jen k pouZiti v soukromych
domacnostech.
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Nikdy nezapinejte mlynek prazdny! Dbejte na to, aby v
mleci nadobé byl dostatek kavovych zrn.

Udrzba a ¢isténi
Pred prvnim pouZitim: Suché cisténi mleci mechaniky.
Naplrite dostatek kavovych zrn do horni ¢asti mlynku a
namelte davku kavy na nastaveni jemného stupné mleti,
abyste mechaniku vycistili od pfidavnych zbytki z vyroby. Takto
namletou kavu vyhodte.

Vyplachnuti zachytavaci nadoby: Mlynek poté rozeberte. Zach-
ytavaci nddobu vycistéte pomoci jemného prostfedku na myti
nadobi a mékkou utérkou. Potom nadobu dikladné oplachnéte
Cistou vodou a nechte ji zcela vyschnout, nez mlynek opét nasa-
dite na nadobu.

Utteni krytu z uslechtilé oceli: Mlynek na kavu je mozné zvenku
utfit vihkou utérkou.

Pozdéjsi cisténi: Doporucuje se pomoci mékkého stétce odstrario-
vat zbytky z kdvového prasku pfi dalsim pouzivani.

Pokud by se mlynek ucpal kvili zbytkim kavového prasku, mizete
ho opét vycistit namletim malého mnoZstvi kdvovych zrnek pfi
nastaveni na nejvy3si stupen mleti.

Pouziti

Nastaveni stupné mleti: 3. — A. hrubé , B. jemné

Mleci zafizeni je individudlné prestavitelné. Mozné jsou napf.
nésledujici stupné mleti: jemny — pro espresso kavovar, stredni—
pro klasickou filtrovanou kavu, hrubé — pro French Press
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Dbejte na to, abyste mleci zafizeni pfi jemném nastaveni
A nepfitahli pfilis silng, protoZe by se mohlo vzpricit.
Tipy pro baristy: Namelte jen tolik kdvy, kolik chcete pouZit.

Tento mlynek pojme cca 30 g. Kava miluje sucho: zbyvajici zrnka
uschovejte radéji ve vzduchotésné nadobé na suchém misté.

Odnyieg xpriong

Ayarmté rieAatn Westmark, Zag euxaploToUpe TIoU ayopdoate

éva Tpoidv amnd v etalpeia pag. Me Tov TIPaKTIKSG XELPOKivnTOo
HUAO, EXETE TWPA TN SUVATOTNTA VA AAECETE TOV KAdE 0aG Kal
va gival peokog apeowg TpLv TNV ekxUALon. ‘ETot Slatmpeitat
OO TO ApWHA e PUCIKO TPOTIO.
AlaBAoTe TIPOCEKTIKA AUTEG TIG 0dNyieg xpriong Kat
UAAETE TIG E TIPOCOXT) VIO OTIOLASTTTOTE HETETETA
avdayvwon. Av LETARIBACETE AUTO TO AVTIKEINEVO, Ba
TIPETEL VA SWOETE Kal TIq 0dnyieg xpriong.

Odnyieg aopaleiag
A NMPOZOXH!

BeBawwbeite 6Tt eival pakpld and ta nadia. Emiong, ta
UAIKA ouokevaoiag eivat emikivéuva yla ta maidia.
c Yriapxet evdexopevogs kivdéuvog acpugiag!
2komog xpriong: O puAog Tou kade mpoopileTal
ATIOKAELOTIKA YA TO AAECHA KOKKWV KadpE. Eival
OXESIAOUEVOG HOVO YIa IBIWTIKT) XP1ioN OTO OTtTL
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@ Kivéuvog yia adid: Auto to mipoidv dev eivat rtatxvidt!

MoTé pnv evepyoroleite Tov LUAO dTav eivat adelog!
BeBaiwbeite 6TL UTAPXOUV ETIAPKEIG KOKKOL KAPE OTO
Soxeio dAeong.
DpovTida kat KaBapLopog
Mptv a6 v mpw Xpriong: ZTeyvo Kabaplopa Tou
UNXAVIOHOU OAEOMATOG. SUNTIANPWOTE APKETOUG
KOKKOUG KApE 0TO TIAVW HEPOG TOU HUAOU Kal AAECTE Jia
TapTida kadpe oTn pUBUION Yia AeTTTO BabUéd aAéopaTog yia va
KaBapioeTe TOV UNXavIopd arnd TuxdV UTIOAEIUpATA anod TNV
mapaywyn. Metdgre Tov aAeopévo Kade.
ZEMAUVETE TO SOXEIO CUANOYT|G: ZTT) GUVEXELQ
ATIOCUVAPHOAOYNOETE TOV HUAO. KabapioTte To S0xeio GUANOYNG
HE €va NTIo aroPPUTIAVTIKG Kal éva MAAAKS Ttavi. ZEMAUVETE TO
S0XEl0 Kal TN ouvéxela EEMAUVETE e kKaBapo vepod Kal adroTte
TO VO OTEYVWOEL TEAEIWG TIPLV EMAVATOTIONETHOETE TOV MUAO
oTo Soxeio.
ZkouTtioTe To TEPIBANUa arod avo&eidwTto atadAl: O piAog
HTTopEl va oKoutioTel 0TO EWTEPIKS He Eva uypo Tavi.
MetayevéoTtepog kabaplopdg: Eivat okomipo, otnv endpevn
XPTion, Va aropaKPUVETE TUXOV UTIOAEIUMATA OKOVNG KadE e
pia paiakn Bovptoa.
Av 0 pUAog €xel ppatet amod uTIOAEiUpaTa OKOVNG, KTOpPEiTE va
ToV KaBapioeTe AAEBOVTAG HIA MIKPY) TIOOOTNTA KOKKWV KapE
oTtov uPnAdTeEPO Babpd dAeong kal va Tov kabapioete Eavd.

Xprion

PuBpiocete tov Babuo dAeong: 3. — A. xovtpdg , B. Aerttéog O
HUAOG TtpocappdleTal autovopda. Eival Tubavoi ot €€ng Badpoi
dAeong: Aemtoq - yla kadetiEpa Espresso, HETOQ - yla KAAOIKO
Kadpe PiAtpou xovTpog - yla French Press
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MNpoooxn: 6a mpérel va BePaiwdeite 6TL 6TAV 0 HUAOG

eival otov Aemtod Babuo aAeong dev PETeL va aAéBeTe

o€ HeyAAn TaxvTnTa, SIOTL UTTOPEL VOl UITAOKAPEL.
2UpBOUAEG yia Baristas: AAéoTe poVo 000V kade BEAETE va
XpnolporomoeTe. AUTOG 0 MUAOG Ttapdyel Tiepimou 30 yp.
Kade: PuUAACOETE TOUG UTTOAOLTIOUG KOKKOUG OE AEPOOTEYN
ouokevaoia oe ENpd PEPOG.

vu] MHCTPYKLMA NOo 3KcnyaTaumm

YBarkaemblivi nonb3osatens Westmark! Bnarogapum Bac 3a
MOKYMKY NPOAYKTa, NPOU3BEAEHHOIO B HALLIEN KOMMAaHWU.
Bnaropaps aToi npakTH4HOM py4HoI KodemonKe y Bac
Tenepb eCTb BO3MOXHOCTb CMOJIOTb Cebe CBEMMIA Kode

HEMOCPEACTBEHHO Nepes NpUroToB/ieHWeM. 3a CYET aToro
€CTeCTBEHHbIM 06Pa30M COXPaHAETCS BCA MOJIHOTA apomara.

BHMMaTE/IbHO MPOYTUTE HACTOALLEE PyKOBOACTBO MO

3KCyaTalmMM 1 aKKypaTHO COXpaHUTe ero, 4Tobbl

MOHO 6bl/10 06paLaTbca K Hemy 1 B 6yayLiem. Ecim Bl
6yneTe nepeaaBarb 3TO U3/eNMe KOMY-TO ellé, To HacTosALlee
PYKOBOACTBO C/ieflyeT BPy4Y1Tb BMECTE C U3LENMEM.

YKasaHusa no TexHWKe 6e30MacHOCTU
A BHVMAHME!

Mo3aboTkTech 0 TOM, YTO6bLI OHO HE MO0 NoNacTb B
PYKM AeTeN. YNaKoBOYHbIM MaTepuan Takke
npeacTaBnseT coboi onacHOCTb AnA aeTen. He

/ ” \ MCH/TIoYeHa OMacHOCTb yayLbA!

@ OnacHocTb Ansa aeTei: [JaHHoe U3genve — He urpyLukal

HasHauenne: Hodemonka npeaHasHadeHa
MCKJIIOYUTENbHO AN1A NepeMasibiBaHnsA KopelHbIX 3epeH. OHa
paccumnTaHa Ha MCMob30BaHWE TONIbKO B HACTHbIX JOMALLHMX
X03ancTBax.

@ HAMEK

Hw B Koem cnyyae He 3anycKavite KodemonKy nycToun!
Mo3a6oTkTech 0 TOM, HTOGbI B OTCEKE C *HepHOBaMM
Bcerga 6b110 AOCTaTOYHO KOPEVHbIX 3epeH.

Yxof v ouncTKa

Mepepn nepBbIM Ucnonb3oBaHMeM: Cyxaa o4McTKa

MeJ/IbHUYHOrO MexaH13ma. 3achinsTe JOCTaTo4YHOe

KOJIMYECTBO KOEIHbIX 3€PEH B BEPXHIOK YacTu
KO(EMOJIKM 1 CMeNUTe NOPLMI0 KOe C HACTPOMKON TOHKOM
CTEeNneHn pasmosa, YTo6bl OHUCTUTb MEXaHU3M OT BO3MOMHBIX
NPOW3BOAICTBEHHbIX 3arpA3HeHu. Mony4mBLIMIACA MONOTbIN
Kode BbIGpOCETE B MyCOp.

MpombiBKa EMKOCTH AnA MonoToro Kode: Pasbepute
KodemonKy. NpoMoiTe EMKOCTb AJ1 MONIOTOrO Kode LaasLmMm
MOIOLLMM CPELCTBOM M MArKOM candeTroM. MNocne atoro
TLaTeNbHO NPOMO/IOLWMTE EMKOCTb YUCTOW BOAOW M flaiiTe

el NOJIHOCTbIO BbICOXHYTh, MPEHAE YeM BCTaBUTb EMKOCTb
06paTHO B KOPEMOSKY.

MpoTupaHwe Kopryca 13 HepxasetoLleit ctann: CHapy»u
KO(PEMOSIKY MOMHKHO NPOTEPETH BIAXHON CandeTKON.

Mocnepytowan oyncTKa: MNpu NonbL30BaHUM KOPEMOKOM
peKoMeHAyeT yAanATb NOPOLIKOOGpasHble OCTaTKu Kode ¢
MOMOLLbIO MAMKOW LWETKWU. Ecnn mentowmi mexaHnam 3abbETcs
NOpOLIKOOGPa3HbIMKU OCTaTKaMu, Bbl MOXeTe O4UCTUTD ero,
BbINOJIHMB Pa3mMo/ HEBObLLIOIO KOMYECTBa KOPEMHbIX 3epeH
npwv camoii BbICOKOV CTENeHu paamona.

MNpumeHeHne
HacTporika ctenenn pasmona: 3. — A. rpy6as, B. ToHKas

Mentowmin MexaHM3M NPUroaeH ANA MHAMBUAYaNbHOM
HacTPOMKW. BO3MOMHbI, HaNpuUmep, caeaytoLme CTeNeHNn
paamosia: ToHKas — A8 3CNPECCO-KoheBapKU, CPEAHAR — ANA
K/1laCCUYECKOro hnNLTPOBAHHOIO Kode pydas — Ana hpeHy-
npecc

@ HAMEK
BHumaHue: cneguTe 3a TeEM, YTOObI HE C/IMLLKOM CUIbHO

3aTAHYTb MENIOLWMI MEXaHWU3M NPU HACTPOMKE TOHKOM
CTeneHn pa3Mona, TaK Kak MHave OH MOXET 3aK/IUHUTb.
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