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Schleifanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Westmark-
Schleifstein entschieden haben.

Ein paar Informationen vorweg:

Bitte geben Sie Ihre hochwertigen Messer
nicht in die Spulmaschine.

Messer sollten - nach der Nutzung - unter
flieBend Wasser abgesplilt werden.
Messer mit Wellenschliff und Sdgemesser
bitte nicht mit dem Schleifstein scharfen.
Geben Sie diese bitte zu einem Fachmann.

Der Westmark Schleifstein

bietet eine 400er Kérnung (rot) fiir den
Reparaturschliff und eine 1000er Kérnung
(blau) fur den Grundschliff.

Mit der roten Seite werden kleinere Kerben
und Schadstellen in der Klinge entfernt oder
sehr stumpfe Messer vorbehandelt. Der ei-
gentliche Schliff erfolgt liber die blaue Seite.

Nutzung:

Bitte wassern Sie den Schleifstein mindes-
tens ca. 15 Minuten - bis sich dieser schon
vollgesogen hat. (Hinweis: wenn keine
Luftbldschen mehr aufsteigen, ist der Stein
vollstandig durchfeuchtet. )

Auch wahrend des Schleifens sollte der Stein
gleichmaRig feucht bleiben. Ggf. erneut ein
wenig Wasser auf die Oberflache geben.
Legen Sie den Schleifstein vor sich auf eine
Arbeitsfldche. Der Schleifstein sollte plan
auf einer rutschfesten — ebenen — Flache
liegen. Nutzen Sie hier z.B. die mitgelieferte
gummierte Ablage.

Dann die Messerklinge in einem relativ
flachen Winkel von ca. 15 —20° anlegen.

Der Winkel ist im Allgemeinen schon durch
den Klingenschliff vorgegeben. Die Schneide
zeigt vom Korper weg.



Legen Sie die Finger auf die flache Klinge,
damit Sie sanften, kontrollierten Druck aus-
uben konnen. Dann den Stahl in einer schra-
gen Vorwartsbewegung (weg vom Korper)
mit leichtem Druck tiber den Stein fiihren. In
der Riickwartsbewegung — die Klinge mit der
gleichen Schragstellung — wieder Richtung
Korper ziehen.

Zwischendurch sollten Sie das Messer kurz
reinigen, um festzustellen, ob der richtige
Schleifgrad erreicht wurde. Dann die andere
Seite der Klinge gleichermalien bearbeiten.
Das Schleifen mit dem Schleifstein erfordert
ein wenig Ubung —allerdings werden Sie
bald von der Effizienz dieser Technik tiber-
zeugt sein.

Sharpening instructions

Thank you for choosing a Westmark sharpe-
ning stone.

Some prior information:

Never place your high-quality knives into a
dishwasher.

Knives should be cleaned under running
water after use.

Please have serrated knives and blades shar-
pened by a specialist.

The Westmark sharpening stone

Provides a 400 grain (red) surface for repair
sharpening and a 1000 grain (blue) surface
for basic sharpening

Small notches and damaged areas in the
blade are removed, or extremely blunt knives
pre-treated with the red side. Final sharpe-
ning is then carried out with the blue side.

Usage:

Please wet the sharpening stone for at least
approx. 15 minutes - until it is comple-

tely soaked. (Tip: The stone is completely



soaked when no further air bubbles rise to
the surface.) The stone should also remain
continuously moist during the sharpening
process. If necessary, add a little water to the
surface again.

Place the sharpening stone in front of you on
the worktop. The sharpening stone should lie
flat on an anti-slip - even - surface. Use the
rubberised tray supplied, for example. Then
place the knife blade at a relatively flat angle
of approx. 15-20 °. The angle is in general
pre-determined by the ground blade. The
cutting edge must face away from the body.
Place your finger on the flat blade so that
you can gently apply controlled pressure.
Then guide the steel across the stone with
light pressure in an inclined forwards motion
(away from the body). In the backwards
movement - in the same inclined position

- draw the steel back with light pressure
towards the body.

You should quickly clean the knife at regular
intervals in order to determine whether or
not the correct degree of sharpness has been
obtained. Then deal with the other side of
the blade in the same way.

Sharpening with the sharpening stone
requires some practise - but you will soon be
convinced of the efficiency of this technique.

Notice d‘affiitage

Merci d‘avoir porté votre choix sur une pierre
a affGter Westmark.

Voici quelques informations au préalable :
Ne pass ez jamais vos couteaux de grande
valeur au lave-vaisselle.

Apres leur utilisation, les couteaux doivent
étre rincés a l'eau courante.

Confiez |affltage de vos couteaux a rectifi-
cation ondulée et crantés a un spécialiste.



La pierre a affiter Westmark présente un
grain de 400 (rouge) pour |‘affitage de
réparation et un grain de 1000 (bleu) pour
I'affGtage de base.

Le coté rouge permet d‘éliminer les petites
encoches et les endommagements dans

la lame ou de prétraiter les couteaux tres
émoussés. L'affltage proprement dit se fait
avec le coté bleu.

Utilisation :

Trempez dans ‘eau la pierre a affter
pendant au moins 15 minutes - jusqu‘a ce
qu'elle soit complétement imprégnée d‘eau
(remarque : lorsque vous constatez que plus
aucune petite bulle d‘air ne monte a la sur-
face, cela signifie que la pierre est compleéte-
ment imprégnée d'eau.)

Pendant I‘affitage, |a pierre devrait égale-
ment rester humide de maniére homogene.
Le cas échéant, versez a nouveau un peu
d‘eau sur la surface.

Posez la pierre a affater sur le plan de travail.
La pierre a aff(ter devrait étre a plat sur une
surface plane et antidérapante. Servez-vous
pour cela du support caoutchouté fourni.
Placez ensuite la lame du couteau en
formant un angle relativement plat d‘env.
15-20° Langle est en général donné par la
rectification de la lame. Le tranchant doit
étre tenu a I'écart du corps.

Posez les doigts sur la lame plate afin que
vous puissiez exercer une pression douce et
controlée.

Passez ensuite |‘acier sur la pierre en le
faisant avancer en avant a l'oblique (a I'écart
du corps) et en exercant une légére pression.
Pour le mouvement en arriére, la lame doit
toujours se trouver a l'oblique et étre passée
sur la pierre en direction du corps.
Entre-temps, le couteau devrait étre rapi-
dement nettoyé pour constater si le degré



d‘affltage souhaité est atteint. L'autre face
de la lame doit ensuite étre traitée de la
méme maniére.

Lafftage a la pierre a aff(ter exige un peu
d‘exercice - vous serez néanmoins vite con-
vaincus de I‘efficacité de cette technique.

Handleiding voor de slijpsteen

Hartelijk dank dat u voor de Westmark-slijps-
teen gekozen hebt.

Enkele tips vooraf:

Was uw hoogwaardige messen niet in de
vaatwasser.

Messen moeten na gebruik onder stromend
water afgespoeld worden.

Messen met gekartelde rand en zaagmessen
moeten door een vakman geslepen worden.

De Westmark-slijpsteen

heeft een korrel van 400 (rood) voor repa-
raties en een korrel van 1000 (blauw) om
messen in nieuwstaat te brengen.

Met de rode kant worden kleinere kerven en
beschadigingen in het mes gerepareerd of
worden zeer stompe messen voorbehandeld.
Het eigenlijke slijpen gebeurt met de blauwe
kant.

Gebruik:

Leg de slijpsteen gedurende ten minste ca.
15 minuten in water tot hij zich volgezogen
heeft (tip: als er geen luchtbellen meer opsti-
jgen, is de steen volledig bevochtigd).

Ook tijdens het slijpen moet de steen geli-
jkmatig vochtig blijven. Doe eventueel wat
water op het oppervlak.

Leg de slijpsteen voor u op een werkvlak.
De slijpsteen moet op een slipvrij en vlak
oppervlak liggen. Gebruik bijvoorbeeld de
bijgeleverde rubberen voet.

Plaats het mes vervolgens in een relatief



vlakke hoek van ca. 15-20° op de slijpsteen.
Meestal is de hoek al door de snedevorm be-
paald. De snede wijst van het lichaam weg.
Leg de vingers op de vlakke snede zodat u
een zachte, gecontroleerde druk kunt uito-
efenen. Daarna schuift u het lemmet in een
schuine voorwaartse beweging (weg van het
lichaam) met lichte druk over de steen. Trek
het lemmet vervolgens met dezelfde schuine
positie weer terug naar het lichaam.
Tussendoor moet het mes kort gereinigd
worden om te controleren of de gewenste
slijpgraad bereikt werd. Dan de andere kant
van het lemmet op de dezelfde manier
bewerken.

Het slijpen met de slijpsteen vereist wat
oefening maar u zult snel van de efficiéntie
van deze techniek overtuigd zijn.

Instrucciones para el afilado

Muchas gracias por haberse decidido por la
piedra de amolar de Westmark.

Le ofrecemos un par de informaciones
practicas:

Por favor, no trate sus cuchillos de alta cali-
dad en el lavavajillas.

Tras el empleo, los cuchillos deben enjuagar-
se bajo el agua corriente.

Observe que Los cuchillos con filo ondulado
y de sierra sélo deben ser afilados por un
especialista.

La piedra de amolar de Westmark

ofrece una granulacién del 400 (rojo) para el
afilado de reparacion y una granulacion del
1.000 (azul) para el afilado basico.

Con la cara roja se eliminan las pequenas
hendiduras e imperfecciones del filo o se tra-
tan filos muy romos. El afilado propiamente
dicho se realiza con la cara azul.



Empleo:

Por favor, deje la piedra de amolar sumergi-
da en agua durante un espacio de tiempo
minimo de 15 minutos hasta que se haya
empapado completamente (esto habra su-
cedido cuando dejen de ascender burbujas).
También durante el afilado debe mantenerse
la piedra uniformemente himeda. En caso
necesario afiadir un poco de agua a la super-
ficie de la piedra.

Coloque la piedra de amolar en un poyo de
trabajo. La piedra de amolar debe encon-
trarse en una superficie llana y que evite

el resbalamiento. Sirvase, por ejemplo, de

la base de goma que se adjunta. Ponga
entonces sobre la piedra el filo del cuchillo
en un angulo relativamente cerrado, de

15° a 20°. Por regla general el dngulo se
encuentra ya predeterminado por el afilado
mismo del cuchillo. La cuchilla debe sefialar
hacia delante, alejandose del cuerpo. Ponga
los dedos en la cuchilla plana de modo

que pueda ejercer una presiéon muy leve y
controlada. Pase entonces el acero sobre |a
piedra con un movimiento inclinado hacia
delante (alejandose del cuerpo) y con presion
leve. En el movimiento hacia atras la cuchilla
debe encontrarse con la misma inclinacién y
moverse en direccion al cuerpo.
Entremedias debe limpiarse brevemente

el cuchillo a fin de cerciorarse de que se ha
conseguido el afilado pretendido. Después
se trata del mismo modo el otro lado de la
cuchilla.

El afilado con la piedra de amolar requiere
cierto ejercicio, sin embargo se convencera
pronto de la eficiencia de este método.



Instrucoes de afiacao

Obrigado por ter optado por uma pedra de
afiar da Westmark. Algumas informacoes
preliminares:

N&o lave as suas facas de qualidade na
maquina de lavar.

Apds a utilizacao, as facas devem ser lavadas
sob agua corrente.

As facas de serra e de laminas onduladas
devem ser afiadas por um técnico especia-
lizado.

A pedra de afiar da Westmark possui uma
granulometria 400 (vermelha) para a afiacdo
de reparacao

e uma granulometria 1000 (azul) para a
afiacdo basica

O lado vermelho remove entalhes e danos
mais pequenos da lamina ou pré-trata facas
rombas. A afiacdo propriamente dita é efetu-
ada com o lado azul

Utilizacao:

No minimo, humedeca a pedra de afiar
durante aprox. 15 minutos; até ficar bem
impregnada. (Nota: a pedra esta totalmente
impregnada quando deixam de emergir bol-
has de ar.) Mesmo durante a afiacdo, a pedra
deve ficar homogeneamente humedecida. Se
for necessario, pode humedecer-se mais um
pouco a superficie.

Coloque a pedra de afiar cuidadosamente
sobre uma superficie de trabalho. A pedra
deve ficar pousada sobre uma superficie
nivelada e antiderrapante. Para o efeito, use
a base de borracha. Em seguida, posicione

o fio da faca num angulo relativamente
plano de aprox. 15 - 20°. Por norma, o angulo
ja é determinado pela afiacdo da lamina.

O fio aponta do corpo para fora. Pouse os
dedos sobre a lamina plana, para que possa
exercer uma pressao suave e controlada.



Em seguida, passe o aco sobre a pedra, com
um deslocamento inclinado para a frente (a
afastar-se do corpo) e uma pressao ligeira.
No deslocamento para trds, volte a puxar a
ldmina em direcdo ao corpo, com a mesma
posicao inclinada.

Entretanto, a faca deve ser brevemente
limpa, por forma a determinar se foi atingido
o nivel de afiacao pretendido. Em seguida,
repita o processo no outro lado da lamina.
A afiacao com a pedra de afiar requer

um pouco de pratica; no entanto, ficara
rapidamente convencido da eficiéncia desta
técnica.

La ringraziamo per aver optato per la cote
Westmark

Prima alcune informazioni:

non lavare i coltelli in lavastoviglie

dopo l'usoi coltelli dovrebbero essere sciac-
quati sotto acqua corrente

i coltelli con affilatura ondulata e quelli a
sega dovrebbero essere affilati da un esperto

La cote Westmark offre una grana da 400
(rossa) per I'affilatura di riparazione e una
grana da 1000 (blu) per I'affilatura di finitura.
Con il lato rosso vengono eliminati piccole
intaccature e punti danneggiati dellalama o
pretrattati coltelli senza filo. Uaffilatura vera
e propria avviene sul lato blu.

Uso

Mettere a bagno la cote per almeno 15
minuti —fino alla completa impregnazione
(quando non salgono piu bollicine d’aria, la
cote & completamente impregnata.)

La cote dovrebbe rimanere bagnata unifor-
memente anche durante 'affilatura. Even-
tualmente versare di nuovo un po’ d'acqua
sulla superficie.

Mettere la cote davanti a sé su una superficie



di lavoro. La cote dovrebbe essere collocata
di piatto su una superficie antiscivolo e
piana. Usare p.es. il supporto gommato in
dotazione.

Appoggiare poi la lama del coltello con
un’angolazione relativamente piana di ca. 15
- 20°. Generalmente I'angolo & gia prestabi-
lito dal filo della lama. Il filo non deve essere
rivolto verso il corpo. Mettere le dita sulla
lama piatta in modo da poter esercitare una
leggera pressione controllata. Con un mo-
vimento trasversale in avanti (in allontana-
mento dal corpo), passare I'acciaio sulla cote
premendolo leggermente. Nel movimento di
ritorno — la lama con la stessa inclinazione —
tirare il coltello verso il corpo.

Di tanto in tanto si dovrebbe pulire breve-
mente il coltello per accertare se € stato
raggiunto il giusto grado di affilatura. In
seguito affilare allo stesso modo I'altro lato
della lama.

Laffilatura con la cote richiede un po’
d’esercizio - ma sara presto entusiasta
dell’efficienza di questa tecnica.

Navod k brouseni

Dékujeme, Ze jste se rozhodli pro brusny
kamen Westmark.

Nejdrive trochu zakladnich informaci:
Vysoce kvalitni noze nedavejte, prosim, do
mycky na nadobi.

NozZe by se mély po pouziti oplachovat pod
tekouci vodou.

Zoubkovany nlz a pilovity n(z, byste méli
nechat brousit odbornikem.

Brusny kdamen Westmark

ma zrnéni 400 (Cervena) pro opravy
brousenim a zrnéni 1000 (modra) pro hlavni
brus. Cervenou stranou se odstrariuji vruby
a poskozeni ostfi nebo pripravuji velmi tupé
noze k ostfeni.

Vlastni brouseni se provadi modrou stranou.



Pouziti:

Brusny kdmen, prosim, vihcete aspon 15
minut, dokud se radné nenasakne vodou.
(Pozndmka: Brusny kamen je zcela nasakly
vodou tehdy, kdyZ uz nevystupuji zadné
vzduchové bublinky.) Také pfi brouseni by
mél brusny kdmen zlstat rovnomérné vihky.
Je-li to nutné, mizete znovu pridat na jeho
povrch trochu vody.

Brusny kdamen polozte pfed sebe na pracovni
plochu. Brusny kdmen by mél lezet rovné na
plose, odkud nem(ze sklouznout. PouZijte k
tomu dodavanou pogumovanou podlozku.
Potom priloZte ¢epel noZe v pomérné plo-
chém Uhlu asi 15 az 20°. Uhel je zpravidla
dan jiz vybrusem cepele. Bfit mifi smérem
od téla. Polozte prst na plochu cepele, abyste
na ni mohli vyvijet jemny, fizeny tlak. Pak
tahnéte pohybem Sikmo dopredu (od téla) s
lehkym tlakem na brusny kdmen. Pfi pohybu
zpét tahnéte Cepel se stejnym sklonem
smérem k télu.

Mezitim byste méli ndz kratce ocistit, abyste
zjistili, zda bylo dosazeno spravného stupné
brusu. Potom upravte a opracujte stejné
druhou stranu cepele.

Brouseni brusnym kamenem vyzaduje
trochu praxe - ale brzo se presvédcite o
Gcinnosti této techniky.

Instructiuni pentru slefuire si ascutire
Va multumim ca ati optat pentru
achizitionarea pietrei abrazive de ascutit
cutite marca Westmark.

Cateva informatii din start:

Va rugdm sa nu curatati cutitele
dumneavoastra de inalta calitate in masina
de spdlat vesela.

Cutitele trebuie sa fie clatite - imediat dupa
folosire - sub un jet de apa curenta.

Va rugdm sd incredintati ascutirea cutitelor
cu taisul zimtat precum si a celor cu taisul



dintat unui prestator de servicii specializat
pentru asemenea operatii.

Piatra abraziva de ascutit cutite Westmark
oferd o fata cu granulatia 400 (rosie)
destinata slefuirii reparatorii si

o fata cu granulatia 1000 (albastra) destinata
ascutirii de baza a cutitelor.

Cu fata rosie se repard mici crestaturi

sau deformari din lama cutitului sau se
pregatesc cutite extrem de boante in vederea
ascutirii propriu-zise. Ascutirea propriu-zisa
se face apoi pe suprafata albastra.

Modul de utilizare:

Va rugdm sd lasati piatra abraziva imersata
n apd timp de cel putin 15 minute, pana ce
se va fi imbibat bine cu apa. (Indicatie: atunci
cand la suprafata apei nu mai urca bule de
aer, aceasta inseamna ca piatra s-a imbibat
complet cu apa.) Piatra abraziva trebuie

sd ramana in mod uniform umectatd siin
timpul operatiilor de slefuire respectiv de
ascutire. Daca este necesar, se va mai turna
din cand in cand ceva apa pe suprafata.

Asezati piatra abraziva in pozitia culcat

in fata dumneavoastra, pe o suprafata de
lucru potrivitd. Piatra abraziva trebuie sa fie
asezata plan pe o suprafatd pland, care sa
dispuna de proprietati antiderapante. Puteti
sa folositi in acest scop de exemplu suportul
gumat care se livreaza impreuna cu piatra.

Apoi se va aduce taisul cutitului in contact
cu suprafata abraziva a pietrei sub un unghi
relativ mic, de aproximativ 15-20 de grade.
Tn cele mai multe dintre cazuri, unghiul de
contact este predeterminat de unghiul de
ascutire initiala a lamei respectivului cutit.
Taisul trebuie sa fie orientat astfel incat sa
nu fie indreptat spre corpul uman.



Asezati degetele pe partea lata a lamei de
cutit, astfel incat sa puteti exercita o pre-
siune usoara si controlata asupra acesteia.
Conduceti apoi lama cu o miscare de avans
oblica (care se indeparteaza de corpul
dumnea-voastra) peste suprafata abraziva
a pietrei. Apoi, pastrand pozitia oblica
amintita mai sus, trageti lama inapoi, in
directia corpului dumneavoastra.

Pentru a putea verifica daca s-a atins cumva
deja gradul de ascutire preconizat, ar fi

bine ca pe parcursul desfasurarii operatiei

sa curatati cutitul de mai multe oriin

mod provizoriu. Daca o fata a lamei este
corespunzator ascutitd, treceti la ascutirea in
acelasi mod si a celeilate fete.

Ascutirea cutitelor cu piatra abraziva
necesita dobandirea unei oare cari
experiente practice - totusi veti fi in curand
pe deplin convinsi de eficienta acestei
tehnici.

Instrukcja szlifowania

Dzigkujemy, ze zdecydowates sig na nabycie
szlifierskiego kamienia firmy Westmark.

Na poczatek kilka informacji:

Wysokiej jakosci nozy nie nalezy zmywac w
zmywarkach.

Noze po uzyciu nalezy optukac pod biezgcg
woda.

Noze ze szlifem falistym i zagbkowanym
nalezy przekazac do szlifowania specjaliscie.

Kamien szlifierski firmy Westmark

oferuje ziarnisto$¢ 400 (kolor czerwony)

do szlifowania zgrubnego oraz 1000 (kolor
niebieski) do szlifowania precyzyjnego.
Czerwona strona pozwala na usuniecie
mniejszych karbow i uszkodzen ostrza,
umozliwia takze wstepne naostrzenie bardzo



stepionych nozy. Koricowy szlif uzyskuje sie
po uzyciu strony niebieskiej.

Sposéb uzycia:

Kamien szlifierski nalezy moczy¢ w wodzie
przez co najmniej 15 minut —az caty
nasigknie woda.

Wskazéwka: Jezeli nie unoszg sig juz
pecherzyki powietrza, kamieri catkowicie
nasigkt. Takze w trakcie szlifowania kamien
powinien by¢ rbwnomiernie namoczony.
Ewentualnie ponownie polac troche wody na
powierzchnie kamienia w trakcie ostrzenia.
Kamien szlifierski potozy¢ przed sobg na
powierzchni roboczej. Kamien powinien
leze¢ ptasko na antyposlizgowej, ptaskie]
powierzchni. W tym celu nalezy wykorzysta¢
dotaczong gumowga podktadke. Nastepnie
przytozy¢ ostrze noza pod stosunkowo
ptaskim katem okoto 15 - 20°. Kgt na ogét
juz jest podany na szlifie ostrza. Ostrze
skierowac od siebie. Palce potozyc na ptasko
utozonym ostrzu tak, aby méc wywrzec
tagodny, kontrolowany nacisk. Nastepnie
stalowe ostrze przesungc po kamieniu
sko$nym ruchem do przodu (w kierunku od
siebie), przyciskajac je jednoczesnie lekko

do kamienia. W kierunku przeciwnym —do
siebie — ostrze przeciggac po kamieniu pod
tym samym katem.

W miedzyczasie néz krétko przeczyscic, aby
stwierdzi¢, czy uzyskany zostat prawidtowy
kat szlifowania. Nastepnie obrobi¢ w ten san
sposob druga strong ostrza.

Szlifowanie kamieniem szlifierskim wymaga
odrobiny wprawy — jednak juz po chwili
nabedziesz przekonania do tej techniki i jej
wydajnosci.



Obnyieg Tpoyxioparog

EuxaploToUue TIOAU TIOU TIPOTIUNOATE TNV
METPa TPOXiopatog g Westmark. Ztnv
apxn oag Sivoupe PePIKES TIANpodopieg:
MapakaAovpe va un BAdeTte Ta avwtePNg
ToLOTNTAG Haxaipla oag oTo TIAUVTTPLO
TILATWV.

Ta payaipla va mAévovTal — HETA TN XPron
— 0E TPEXOUMEVO VEPOD.

Ta paxaipla pe KUPAToeldeg TpOXIoMa Kat
pe S6vTia va TpoyiovTal anod eIIKEVIEVO
TEXVITN.

H nétpa tpoxiopartog g Westmark
TIPOODEPEL KOKKWON eYyEBoUg 400
(KOKKLVO) Yl ETIIOKEVEG

KalL KOKKwoN peyeboug 1000 (UrtAe) yia to
Baoiko tpoxopa

Me TNV KOKKLVN TIAEUPA ATIOUAKPUVOVTAL
MIKPEG E00XEQ KAl EAATTWHATA OTN Adpa
1 yivetal n npoetne€epyacia Twv auBAEwv
Haxatpwyv. To kaBeauTtou TpoOXIoa YiveTal
JE TNV UIAE TTIAEUPA.

Xpnon:

MapakaAovpe va vypdvete TNV TETPA
TPOXIoMATOG TOUAAXLOTOV TIEP. 15

AETITA — PHEXPL VA TIOTIOTEL KAAA N TIETPA.
(YrodeEn: 6tav dev avePaivouv AEOV
aepoPuoaAideg, Exel uypavOei TAPWG N
meETPA. )

Katd ) S1apKeLa Tou TpoXIoHATOog TIPETEL
N METPA VA TIAPAUEVEL LYPT. EvoexouEvwg
BdAte TIAAL Aiyo vepd oTnv eripavela.
AKOUUTTOTE TNV TIETPA TPOXIOUATOG
MrpooTd oag o€ eriddvela epyaciag. H
TETPA TPOXIOMATOG Va BpiokeTal TAVW OE
N oAoOnpr) -

eminedn — empavela. XpnoLoromote
TL.X. TN oUpTIapadiSopevn erdAaveld e
AdoTixo.

AkouurmoTe TN AQua Tou paxalplov oe
OXETIKA XaUNA” ywvia rtep. 15 - 20°. H



ywvia rpodlaypddeTal wg i TO TAEIOTOV
aro To akovioua ™G Adpag. H koym va
SelyVeL TIPOG TNV TTAEUPA TIEPA ATIO TO
OWHA.

BdAte ta SAkTuAa otny ertinedn Adua

Yla va UTopEiTe va aoknoeTe eAadpld

KaL eEAeypévn tiieon. Katorv odnyeite
TOV XAAuBa pe pia Ao&n kivnon 1pog Ta
EUTPOG (TTEpa ard To owa) e eAadpld
Ttieon Mavw oTnV METPA. ZTNV Kivnon mpog
Ta Miow — SlatnpwvTag v idla ywvia —
TPaBATE TN AdpA Kat TIAAL TIPOG TO CWHA.
210 evllAPEDO Va KaBapioTe cUVTONA TO
payxaipt yla va SlarmoTwoeTe Qv TETUXATE
1én To anotéAeoua ov BéAate. Katomv
apyidete pe tnVv enefepyaocia TG AAANG
TIAEUPAG NG AApag.

Ma To TPOXIoNA LE TNV TIETPA TPOXIOMATOG
XPeldleote Aoknon — OUWG cUVTOUA Ba
TIELOOEITE YIA TNV ATIOTEAECUATIKOTNTA
QAUTAG TNG peBOSOU.



MHCTpYyKUMA No aKcnayaTauum
Bnarogapum Bac 3a NOKynKy TOYMUIBHOIO
KamHA durpmbl «Westmark».
O3HaKOMbTECh, MOMKaNYMUCTa, C NONE3HOM
nHbopmaumen:

He mo#iTe BbICOKOKa4eCTBEHHbIE HOXM B
NOCY0OMOEYHOM MaLLUHE.

Mocne ncnonb3oBaHWA NPOMbIBaNTE HOXM
NPOTOYHOM BOAOM.

Hou ¢ BONMHWUCTOM 3aTOYKOM MK
3y6yatble HOXM crefyeT TOYUTb B
crneuuanm3npoBaHHON MacTepCKON.

TounnbHbIM KameHb «Westmark» obnagaet
3epHUCTOCTBLIO 400 (KpacHaa CTopoHa) Ans
[OMNOJIHUTE/IbHOM 3aTOYKU

1 3epHUcTocTbio 1000 (CHHAA CTOpOHA) ANA
OCHOBHOW 3aTOYKM.

Mpv NOMOLLY KpaCHOM CTOPOHbI MOXHO
oTwnmdoBaTh HE6O0NbLUME BbIGOUHbI

W NOBPEHAEHUS Ha NE3BUU UK
npeasapuTesibHO 06paboTaTb CUIbHO
3aTyneHHble HoXU. OKOHYaTeIbHasnA
3aTo4Ka NPOM3BOAMUTCA HA CUHEW CTOPOHE.



MpumeHeHue:

Heobxoanmo npeaBapuTeIbHO 3aMOYUTh
KameHb B Bofe Ha 15 MUHYT 0 NOJIHOro
HacblleHus Bofon. (YKazaHue:

€C/IM Ny3bIpbKK BO3ayxa 60/blue He
BblAENAOTCA, TOUYU/IbHBIV KaMEeHb
MOJIHOCTbHO HACHILWEH BOAOM).

Bo Bpems npouecca 3aTo4KM KaMeHb He
OOJIKEH BbICbIXaTb. [10 HEO6XOANUMOCTHU
clleflyeT cMaymBaTb ero BOAOM.

Monoxute KameHb nepes cobom Ha
paboyyo NOBEPXHOCTb. TOYN/IbHBIN KaMeHb
[OJIKEH JIEXaTb POBHO Ha HECKO/b3SLLEN
noBepxHOCTU. C 3TOM LieNbio Bbl MOXKETE,
HanpvMep, BOCNO/Ib30BaTbCA Npuiaraemom
PE3VMHOBOM NMOACTUIKOM.

CnepyeT fepaTb HOX NoA HEGOIbLIMM
yrnom 15-20°. Kak npaBuio, yron 3aTo4ku
Ve npegonpeaenéH npeaplaywen
3aTO4KOM. PexyLuel CTopoHoM oT cebs.
[MonoxuTe nasbLbl HA NOBEPXHOCTb HOMXA
N5 NErKMX, KOHTPOMPYEMbIX ABUHEHWIA.
3aTtem nNpoBearTe HOXKOM MO NOBEPXHOCTH
KaMHsA (0T cebs) nog 3agaHHbIM YoM,
Cc/lerka HagaBuB Ha 1e3Bue nasjibuamu.
BosBpaTHOE ABWKEHME - TAKIKE NOJ, YI/IOM
- OyZeT B BalleM HanpaB/EHUN.

B npomexyTKax cnegyeTt NnpombiBaTh HOMX
719 NPOBEPKM CTENeHU ocTpoThl. [ocne
3TOro cnegyert ob6paboTarb APYryto CTOPOHY
Ne3BUA TaKUM e 06pasom.

YiKe noc/ie HECKOIbKUX ABUHKEHWUI Bbl
y6eauTechb B ahHEKTUBHOCTHU AAHHOM
TEXHOJIOMMNKU.



WESTMARK

Jahre Garantie
years guarantee

()

Westmark GmbH
Bielefelder Str. 125
57368 Lennestadt-
Elspe, Germany

3026406-198

www.westmark.de



