westmark’

Im Leben zuhause

é 1.;,“,.-37 UHR

| ND wo ZWISCHEN

GR ANATAPFEL-PROSECCO’
UND ROTWEIN-LIKOR. "




Und mittendrin: die
Produkte von Westmark.

ZUTATEN:

« 1 Granatapfel

= 300 ml Prosecco
« 2 TL Grenadine

« Eiswiirfel

« etwas Rosmarin

GRANATAPFEL-
PROSECCO

.' 3

ZUBEREITUNG:

1. Den Granatapfel halbieren
und die Kerne herausldsen.
Die Prosecco-Flasche ggf.
mithilfe einer Sektzange
offnen.

2.Die Kerne in 2 halbhohe
Glaser fiillen und mit
Eiswiirfeln, dem gekiihlten
Prosecco und je einem Tee-
|6ffel Grenadine auffillen.

3. Mit einem frisch abgezupf-
ten Rosmarin-Strunk ver-
zieren und kalt geniel3en.



PINA COLADA

ZUTATEN:

* 6 cl weiBer Rum

« 10 cl Ananas-Saft

« 4 cl Kokos-
nusscreme

* 2 cl Schlagsahne

« 4 Eiswirfel

» 1 Ananas-Scheibe

« Kokosflocken

ZUBEREITUNG:

1. Rum, Kokosnusscreme in einen
Cocktailshaker geben, verschlie-
RBen und gut durchschiitteln.

2. Ananas-Saft und Schlagsahne
dazugeben und noch einmal
kraftig schiitteln, um eine
schone, cremige Konsistenz zu
bekommen.

3. Die Eiswiirfel in ein hohes
Cocktailglas geben und die Pina
Colada hineinfiillen. Mit den
Kokosflocken bestreuen und
einem Ananas-Schnitz dekorativ
garniert servieren.

Tipp: Fiir die alkoholfreie Variante

des Pina Coladas lasst du ganz ein-
fach den Rum weg und schon hast
du eine Virgin Colada zubereitet!

Und mittendrin:




BIERCOCKTAIL !

mit Pfirsich

Und mittendrin:

ZUTATEN:

« 125 ml Bier « 1 Pfirsich

» 50 ml Pfirsichsaft « frische Zitronenmelisse
« 50 ml Krauterlimo oder Minze

« 5ml Gin « Eiswiirfel
ZUBEREITUNG:

1. Pfirsich und Zitronenmelisse
oder Minze waschen und tro-
cken tupfen.

2. Eiswirfel in ein hohes Glas
geben, dann Gin abmessen und
hinzugeben.

3. Den Pfirsich entkernen und in
gleich groRe Spalten schneiden.
Eine Pfirsichspalte dekorativam
Glas anbringen. Alle Ubrigen in
das Glas geben.

4.Glas bis zur Halfte mit gekiihl-
tem Bier fiillen und den Rest mit
Pfirsichsaft und Krauterlimona-
de auffillen.

5. Den erfrischenden Bier-Cock-
tail zum Schluss mit frischer
Zitronenmelisse oder Minze
dekorieren und sofort servieren.



MANGO-LIMES

ZUTATEN FUR 1 LITER:

* 2 Mangos + 100 g Rohr-
+ 10range zucker

« 1 Limette * 250 ml

« 1 Vanilleschote weilRer Rum
» 120 ml Wasser
ZUBEREITUNG:

1. Mango schdlen und das Frucht-
fleisch vom Kern I6sen. Die Man-
gostiicke anschlieRend wiirfeln
und in einen Topf geben.

2. Orange und Limette halbieren,
auspressen und die Fliissigkeit
ebenfalls in den Topf geben.

3. Vanilleschote vorsichtig hal-
bieren und mit dem Ende eines
Loffels das Mark herausschaben.
Mark zu den Fruchterzeugnissen
geben.

Und mittendrin: die
Produkte von Westmark.

4.Wasser und Rohrzucker hinzufi-
gen und alles mit geschlossenem
Deckel fiir 10 Minuten kocheln
lassen.

5. AnschlieBend etwas abkiihlen
lassen und fein piirieren. Das
Piiree sollte dann erst vollstan-
dig auskiihlen.

6. Zum Schluss den Rum dazuge-
ben, alles gut vermischen und
gekiihlt genieBen.



ROTWEIN-
PFLAUMEN-
LIKOR

ZUTATEN:

» 1 kg Pflaumen oder Zwet-
schgen

* 300 g Zucker

« 2 Packchen Vanillezucker

» 2 Stangen Zimt

= 500 ml trockener Rotwein

* 250 ml Rum

ZUBEREITUNG:

1. Pflaumen oder Zwetschgen
grindlich waschen, den Kern
entfernen und halbieren.

2. Fruchtstiicke mit Zucker,
Vanillezucker, Zimt und 100
ml des Rotweins in einen Topf
geben und alles fiir 40 Minuten
kocheln lassen.

3. Den Herd ausschalten, den rest-
lichen Rotwein dazugeben und
dann fiir weitere 40 Minuten
ziehen lassen.

4.Alles piirieren oder durch ein
feines Sieb pressen.

5.Rum zum aufgefangenen Sud
dazugeben und den Likor in
eine heiB ausgesplilte Flasche
abfiillen.

Und mittendrin: die
Produkte von Westmark.




CAIPIRINHA

ZUTATEN:

« 6 cl Cachaca

« 1 Bio-Limette

« 2 EL brauner
Rohrzucker

« Eiswiirfel

« frische Minze

ZUBEREITUNG:

1. Limette waschen, achteln und in
ein passendes Glas geben.

2.Den braunen Zucker tiber den
Limetten verteilen und den
Fruchtsaft mit einem StoRel aus

den Limettenstiickchen driicken.

Dann 6 cl Cachaca dazugeben.

3. Die Eiswiirfel mit Hilfe eines
Eis-Crushers zu Crushed-Ice
verarbeiten und das Glas damit
bis zum Rand auffillen.

Und mittendrin: die
Produkte von Westmark.

>

4.Alles mit frischer Minze ver-
zieren und mit einem kurzen
Trinkhalm servieren.

Tipp: Fiir den alkoholfreien Ipan-
ema tauschst Du ganz einfach die
6 cl Cachaca gegen 2 cl Ginger Ale
und 4 cl Maracuja-Nektar.
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SCAN ME

Westmark GmbH

Bielefelder StraRe 125

57368 Lennestadt-Elspe | Germany

Telefon +49 2721 92 58 0 | Fax +49 2721 92 58 49
info@westmark.de | www.westmark.de

kata0547




